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TECHNICKÉ PODMÍNKY A  ROZSAH    DODÁVKY
k výzvě na předložení nabídky dodávky pro Školní jídelnu, Hradec Králové, Hradecká 1219

Elektrická tlaková multifunkční pánev 180 lit s automatickým zdvihacím ramenem

Čistý objem min. 180 litrů.  
Možnost vařit ve speciálních  gastronádobách o celkové kapacitě GN 4x 1/1
V zařízení je možné:  vařit, fritovat, smažit, dusit, vařit v tlakové páře, udržovat pokrmy v teple, noční vaření na sondu
Pánev je zhotovena z min. 12-18 mm nerezové oceli (AISI304)
Nosné konstrukce z min. 3 mm nerezové oceli
Víko a opláštění  z 1,5-2 mm nerezové oceli (AISI304)
Vyvážené dvojité tlakové víko s plynovými tlumiči a s 4 bodovým bezpečnostním zámkem.
Elektricky ovládané plynulé sklápění s blokací při zavřeném víku.
Celkový výkon tlaku min 0,35 bar.
Odvod kondenzace páry. 
Bezpečnostní ventil atestovaný na 0,3 bar.
Topná tělesa „Incoloy-800“.
Integrované ramínko pro plnění pánve vodou s kontrolou polohy.
Vpichová sonda v tlakovém víku.
Automatický zdvih košů.
Kompletní uživatelská a servisní komunikace v ČJ.
Auto-diagnostika závad.
Zvukové upozornění při špatně zvoleném postupu obsluhy.
Výstup pro snímání hodnot HACCP,
Výstup pro Ekonomizér - snížení odběru el. energie.
Digitální ukazatel tlaku.
Dvouřádkový podsvícený display pro kontrolu nastavení:
teploty od 50°C do 250°C
varného režimu (vaření, tlakové vaření, opékání a smažení)
času varného procesu
odloženého startu
integrované vpichové sondy (v režimech vaření, tlakové vaření, Delta T)
elektronického sklápění pánve
elektronického plnění pánve vodou (nastavení požadovaných litrů)
automatického zdvihu košů s časovačem
provozní a chybová hlášení
zvukové upozornění při špatně zvoleném postupu obsluhy

Základní technické parametry:
Rozměry (mm): max. 2000x1125x1030
El. Příkon (kW/400V): max. 27
Tlak (bar): min. 0,35


[bookmark: _GoBack]Požadovaná základní vybavenost pánve:
· Nerezová děrovaná výpustní vložka
· Integrovaná ruční sprcha s navíjením v podstavbě 
· Integrovaná zásuvka 230V v podstavbě


Požadované základní příslušenství:
· Speciální manipulační vozík na GN pro vyjmutí z automatického zdvihu pánve
· Sada speciálních GN 1/1 pro fritování (á 8ks) a vaření (á 8ks)
· Speciální nerezová obracečka 
· Filtrační vozík na olej
· Rošt na dno pánve


Součástí dodávky a nabídkové ceny dále bude:
Doprava, instalace na místo určení (2NP budovy Školní jídelny)
Zprovoznění
Předvedení a zaškolení obsluhy, předání návodu v českém jazyce ve 4 vyhotoveních
Veškeré předepsané zkoušky a revize nutné k řádnému a bezpečnému užívání stroje.
Případné další nutné vedlejší náklady – stavební úprava odtokového kanálku.







V Hradci Králové dne 1.11.2016
Martin Svátek 
  ředitel   





