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G.6 ZAVER



G.1 UvoD

Predmétem projektu je rekonstrukce kuchyné& v DPS Zacléf nachazejici se v 1. NP a 1.PP
stavajiciho objektu.

Cilem projektu je vybudovani kuchyné se zazemim v prostorach kuchyné stavajici.

G.1.1  Udaje o stavbé

Nazev stavby: Domov pro seniory Lampertice
Misto stavby: Ulice Mladych hornikt 576
542 01, ZacléF
Charakter stavby: trvala stavba
Ugel stavby: rekonstrukce a optimalizece kuchyné

G.1.2 Kapacitni udaje

Charakter provozu: kuchyné DPS

Kapacita jidelny: 100 mist

Kapacita kuchyné: 200 J/den

Personal gastroprovozu: 10 osob

Podavany sortiment: Tepla jidla, svaciny, polévky, doplrikovy
sortiment

Zajisténi stravy: vyroba z €erstvych surovin

Pfedpokladana provozni doba kuchyné: 6:00 — 22:00

G.1.3 Legislativa

o Nafizeni Evropského parlamentu a RADY &. 178/2002, kterym se stanovi zasady a
pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

o Nafizeni Evropského parlamentu a Rady &. 852/20040 hygiené potravin
e Nafizeni ES €.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady 853/2004, kterym se stanovi zvlastni
pravidla pro potraviny Zivoc¢i§ného puvodu

e Kodex hygienickych pravidel pro predvafené a vafené potraviny ve vefejném
stravovani CACA/RC 39-1993
e Zakon €. 258/2000Sb., v uplném zméni 471/2005 Sb. o ochrané vefejného zdravi

e Provadéci vyhlaska k zakonu €. 258/2000Sb. ministerstva zdravotnictvi €. 137/2004
Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a
provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych a jeji nasledna novela €.
602/2006



e Zakon 120/2008, kterym se méni zakon ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonl ve znéni pozdéjSich
predpisl a souvisejicich zakond..

e Vyhlaska €. 268/2009 Sbh., ministerstva pro mistni rozvoj, o obecnych technickych
pozadavcich na vystavbu a jeji novela 502/2006Sb.

e Zakon o odpadech a jeho novely 185/2001Sb. a 188/2004Shb., 38/2000Sb. ,
383/2008Sb..

e Novela nafizeni vlady 361/2007 Sb. podminky pro ochranu zdravi zaméstnanc( pfi
praci, ktera je postavena na uroven zakona.

G.2 DISPOZICNi USPORADANI

Zazemi, sklady a nékteré pfipravny jsou umistény v 1. PP objektu v navaznosti na
zasobovaci vchod.

Samotna kuchyné a dalSi sklady jsou situovany v 1. NP, obsluhovaném zasobovacim
vytahem.

G.3 POPIS PROVOZU

G.3.1 Pf¥ijem zboZi a zasobovani
Zasobovani bude probihat samostatnym zasobovacim vchodem pfimo do skladd k tomu
uréenym.
G.3.2 Skladovani potravin

Potraviny jsou skladovany oddélené dle druhd ve skladech, pfipadné pfimo v kuchyni v
regalech a skfinich nebo vyhrazenych chladicich a mrazicich boxes a stolech.

G.3.3 Hruba pfiprava zeleniny

Mistnost uréena pro hrubou pfipravu zeleniny je umisténa v 1. PP provozu. Jeji soucasti je
dedikovany chladici box, prostor pro palety se zeleninou a uloZzné regaly. Pro zpracovani slouzi
elektricka Skrabka na brambory a velky pracovni stdl s mycim korytem a zasuvkovym blokem.
Usek je doplnén pojizdnym kontejnerem.

G.3.4 Priprava zeleniny / studena kuchyné

Useky pfipravy zeleniny a studené kuchyné jsou umistény v hlavnich prostorach kuchyné.
V tomto Useku se nachéazi pracovni stoly se dvéma dfezy a hygienickym umyvadlem. Useky jsou
dopInény dvéma nasténnymi skiinémi.

Soucasti useku pfipravy zeleniny je elektricky krouha& na voziku a pojizdny kontejner.

Usek uréeny pro pfipravu studené kuchyné je dopIinén kutrem a elektrickym krajecem. Jeho
soucasti je i podstolovy Sokovy zchlazovag.



G.3.5 Pfiprava masa

Maso bude pfivazeno do provozu jiz rozbourané. Ke skladovani slouzi uréené chladici a
mrazici boxy v navaznosti na zasobovaci trasy. Pro pfipravu masa slouzi usek v hlavni mistnosti
kuchyné, skladajici se ze dvou pracovnich stold, doplnénych o zasuvkovy blok, dfez a hygienické
umyvadlo a nasténné skfiné.

G.3.6 Priprava tésta

Pfiprava tésta se nachazi v zadni ¢asti prostoru kuchyné. K pfipravé budou slouzit pracovni
stoly, z toho jeden doplnén o podstolové zasuvky. Soucasti oddilu je kuchynisky robot.

G.3.7 Varna

Zafizeni varny tvofi dva kotle stacionarni, jeden sklopny kotel s michadlem, plynovy sporak
se ¢tyfmi hofaky a multifunkéni sklopna panev. K Useku nalezi i duo konvektomatt pro 6 a 10 GN
Ay

Hlavni prostor varny je doplnén &tyfmi pracovnimi pomocnymi stoly, uréenymi pro pfipravu,
expedici a porcovani. Soucasti je i hygienické umyvadlo

Nad veSkerym varnym zafizenim se nachazi digestore.

G.3.8 Vydej

Vydej je tvofen stoly, vodni lazni pro 4 GN 1\1 a vytrinou. Vydejni &ast je doplnéna
sodobarem a mikrovinnymi troubami. Prostor je vybaven hygienickym umyvadlem.

V jidelné budou jidla servirovana na porcelanovém nadobi. Transport pokrm0 z prostor
kuchyné do prostoru jidelny bude probihat bezprostfedné po uvafeni v GN 1\1 a ulozen do
udrzovacich zafizeni, nasledné servirovan na nadobi. Teplota pfi tomto procesu neklesne pod
stanovenou hodnotu 65°C.

Druha ¢ast jidel bude servirovana pfimo v kuchyni na porcelanové nadobi a nasledné
ulozena do udrzovacich tabletli a rozvazena po DPS.

G.3.9 Bar

G.3.10 Myti bilého nadobi

Myti bilého nadobi a tabletl je umisténo v samostatné mistnosti oddélené od kuchyné v
navaznosti na sbérny stll pouzitého nadobi a sklada se ze vstupniho stolu k my&ce se dfezem,
prichozi myc¢ky a vystupniho stolu z my¢ky. Dale se zde nachazi nerezovy regal, pomocny stul,



hygienické umyvadlo, pojizdny kontejner a podstolova mycka. Soucasti mistnosti je i podlahova
vpust’

G.3.11 Myti erného nadobi

K myti ¢erného nadobi je urena samostatna mistnost v zadni ¢asti kuchyné. Je vybavena
Mycim stolem se dvéma vanami a pomocnym stolem s prolisem, granulovou myc¢kou a vozikem k
ni nalezicim. V mistnosti jsou umistény dva nerezové regdly. Sou€asti je podlahové vpust.

Ve vedlej$i mistnosti je situovan prostor pro omyvani transportnich vozikl pro tablety
vybaveny podlahovou vpusti a samosvinovacim bubnem s hadici. Bude zde vybudovan i suchy
prostor pro parkovani voziku.

G.3.12 Provozni a socialni zazemi kuchyné

\V zazemi pro zaméstnance jsou umistény dvé Satny vybavené Satnimi skfifikami,
samostatnymi toaletami a sprchami. Zaméstnancim je vyclenéna také denni mistnost se stoly s
zidlemi, kuchyrikou se dfezem a personalni lednici.

G.3.13 Skladovani odpadku a obald

Odpad a obaly budou, dle druhu, skladovany ve dvou vyhrazenych, samostatnych
mistnostech ve vyhrazenych popelnicich a regalech, pfipadné chladici skfini. Odpad bude denné
vyvazen a nasledné likvidovan specializovanou firmou.

G.3.14 Uklid

Pro uklid jsou vyhrazeny mistnosti s vylevkou a uloznymi prostory pro kazdé patro zvIast.

G4 POZADAVKY NA PROFESE

Veskera technologicka zafizeni jsou zakreslena do pudorysu, odkud Ize vycCist cely vyse
popsany provoz. Ve vykresové dokumentaci Ize vyCist média a druh a pozadavky instalacnich
pfipojek. VSechny rozméry plati od Cistych omitek a obkladu.

Elektro

e Podklad pro protokol vnéjsich vlivi — Pfedpoklada se uklid podlah vihkym stiranim.
Rizikové zény jsou uréeny prostorovym uréenim zéon kolem zdroja vody, pary —
dfezy, sprchy u konvektomatu apod.. V kuchyni jsou umistény zafizeni se zakladnim
krytim proti vodé jako lednice, stolni zafizeni apod..

o Elektricka zafizeni se pfipojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a
pospojovani dle CSN, v&. Osvétleni., VoIné konce elektrickych vyvod(i maximainé
2000mm.



Ostatni

Osvétleni je umélé pomoci celospektralnich svétel s LED technologii simulujici
denni osvétleni. Osvétleni pracovnich mist bilé s intenzitou min 500Lx, doporuceni
600Lx.

Pro dopliikové pospojeni kovovych zafizeni je tfeba dostateény pocet vyvodu pro
pfipojeni na uzemnéni. Pracovni stoly maji pfipojovaci Sroub zpravidla na zadni
noze v rohu stolu 15 cm vysoko od podlahy. Pro né vyvést pohyblivy vodi¢ (bez
krabice v urovni zafizeni technologie) ze zdi 10cm vysoko od podlahy vzdy
minimalné jeden pro kazdou souvislou linku zafizeni technologie a pfipadné pro
propojeni polic — viz vykres instalaci.

PFikony spotfebiCl viz seznam zafizeni.

Bezpecnostni vypinani spotfebic¢l pfipojenych na 400 V sit je zajiSténo pomoci
rozvodné skfiné se stykadi.

V prostorach vyskytu potravin nesmi byt volné vedené potrubi nebo distici hrdla
kanalizace.

V8echny dfezy, umyvadla a vylevky jsou pfipojeny na teplou a studenou pitnou
vodu.

V provozu je umisténa havarijni podlahova vpust.

Spotfebie vyZadujici zmék&enou vodu jsou doplnény zmékc&ovadi.

VSechny prostory musi mit zajist€no dostateéné pfirozené nebo nucené vétrani.
Odvod spalin vzduchotechnikou.

Doporucena vyska pro zavéSeni odsavacich zakryta - 2000mm od Cisté podlahy.

Umyvadla rukou budou vybavena drzaky davkovact mydla, jednorazovych ruénikt a
kosu na ruéniky.

Obklady ve vyrobnich prostorech do vySe 200cm (do vySe dvernich zarubni) nebo
az do stropu, podlaha ve vyrobnich provozech vodotésna snadno udrZovatelna
neskluzna tfida skluznosti min R11

Podlahy bez spadl — pouze kolem podlahovych gul spad do1,5% v zéné 1,5m
kolem vpusti.

Zasobovaci dvere odolné proti vnikani hlodavcu.

Vstup do skladovacich prostord nutné fesit jako bezbariérové s ohledem na rozmér
instalované technologie.



G.5 OSTATNIi POZADAVKY

Systém kritickych bodu

Provozovatel je povinen zpracovat a udrzovat systém sledovani kritickych bodu.

Bezpedénost a ochrana zdravi pfi praci

V provozu stravovani hrozi riziko pracovnich urazl jako opafeni, popaleni, uklouznuti,
poranéni, uraz elektrickym proudem atd..

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych norem a bezpeénostnich predpisu.
Provozovatel a jeho zaméstnanci jsou povinni dodrzovat predpisy, pokyny a navody pfi praci se
strojnimi, a jinymi zafizenimi. S t&€mito zafizenimi mohou pracovat pouze pouceni a zaskoleni
pracovnici seznameni s t€mito pozadavky a zasadami bezpecnosti prace.

Materialy, zafizeni

Technologicka zafizeni a nabytek jsou navrzeny z materiald, které odpovidaji ¢eskym
standardim a jsou zdravotné nezavadné. Jedna se o nerez pro potravinarské ucely 18/10.
Veskeré zafizeni bude mit atest pro uzivani v CR. Dodavatel technologického zafizeni zajisti
zarucni a pozarucni servis a proSkoleni zaméstnancl kuchyné pro bezpecné a spravné ovladani
zafizeni.

Vliv na zivotni prostredi

Gastronomicky provoz neovliviiuje okoli nad ramec povolenych limitd.



G.6 ZAVER

Soucasti projektové dokumentace je vykres a specifikace navrhovaného zafizeni daného
objektu a vSeobecny popis dodavaného zafizeni.

Cela projektova dokumentace feSi stravovaci provoz v ramci moznosti, které poskytuje
stavebni dispozice a podle poskytnutych informaci provozovatele. Technologicka zafizeni jsou
prostorové uspofadana tak, aby vyhovovala danému typu stravovaciho zafizeni a platnym
hygienickym normam.

Zpracovatel projektové dokumentace neodpovida za zmény, které by mohly vzniknout
dodate¢nymi stavebnimi Upravami ¢i zménou plGvodnich poZzadavku investora na provoz.

V Brné, 08/18 Jan Schieferdecker



