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Celkové dispozi¢ni reSeni je navrzeno s ohledem na narizeni Evropského parlamentu
¢. 852/2004 o Hygiené potravin a na platnou vyhlasku Ministerstva zdravotnictvi CR
€.137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni
a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Dispozi¢ni a technologické feseni vychazi z pozadavkll sou¢asné moderni
gastronomie, respektuje provozni a kapacitni pozadavky uzivatele, technologicky tok
surovin a zamezuje nezadoucimu kfizeni ¢istych a Spinavych cest.

Zakladni udaje provozu

Jedna se o stravovaci provoz domova dlichodct Lampertice. Provoz bude zasobovan
hotovym jidlem z vyrobni kuchyné& v nové otevieném objektu domova dtchodct v Zacléfi,
ktery je na potfebnou kapacitu a vyvoz stravy piné vybaven.

provozni charakter: snidané, svaciny, obédy, vecCefe
kapacita kuchyné: 50 klientu + 36 zaméstnancl
sortiment: polévky, tepla jidla

jednoducha studena kuchyné
teplé/studené napoje

technologie pfipravy jidel: vydej hotovych dovezenych jidel
regenerace zchlazenych/zmrazenych jidel
finalni tepelna uprava (fritovani) jidel pro okamzitou
konzumaci (Fizky, obalovany kvétak atp.)
pfiprava jednoduché studené kuchyné
priprava kuchynsky ocisténého ovoce/zeleniny
vyroba teplych/studenych napoju

vydej jidel: v jidelnach na jednotlivych patrech objektu bude jidlo
klientim servirovano pfimo z vydejnich vozika,
nepohyblivi klienti budou obslouZeni na pokaoji
servirovani probiha za pomoci zdravotnického personalu

pouzita energie: elektricka sit 230/400V 50Hz,

personal kuchyné: do 3 osob na sménu

Stravovaci provoz objektu v Lamperticich vyuziva prostor stavajici kuchyné a zazemi. Ten
bude upraven pro reZim dovozu a vydeje hotovych jidel, jejich pfipadnou regeneraci a
pfipravu pro vydej a v ojedinélych pfipadech, kdy to charakter jidla vyZzaduje, je mozné
zajistit finalni tepelnou Upravu pied vydejem.

Rozvrzeni v ramci objektu

Kuchynsky provoz se nachazi v 1.np objektu a ma samostatny zasobovaci vstup, ktery pres
predsinku pfimo navazuje na prostor kuchyné.

Provoz je tvofen malym skladovym zazemim, kuchyni, umyvarnou nadobi a umyvarnou
transportnich voziku.




Konkrétné provoz zahrnuje:
- Sklad bioodpadu
- Sklad prepravnich obalt
- Kuchyn
- Umyvarnu nadobi
- Umyvarnu vozikd
- Uklidovou komoru
- Sklad potravin

Popis provozu

Zasobovani dovezenou stravou bude probihat zasobovacim vstupem. V zadvefi vstupu se
nachazi prostor skladu termoportt, kde bude probihat jejich vyskladnéni a budou zde
ulozeny pro nasledny odvoz. 3

Myti pfepravnich nadob je zajiSténo v provozu DD Zacléfr.

Kuchyn je sestavena do jednotlivych Cistych pfipraven a provoznich useku. Jsou to:

Regenerace, ohiev

Usek urCeny k tepelné uprave jidel je tvofen linkou varné technologie (sporak, konvektomat,
stolni fritéza, MW trouba) a odkladacimi plochami. Nad linkou je instalovan odsavac par

s osvétlenim pfipojeny na rozvod VZT.

Kompletace a vydej

Usek urCeni ke kompletaci a pfipravé k vydeji je tvofen skfinovym pracovnim stolem zaroveri
uréenym pro skladovani peciva a pojizdnymi vydejnimi laznémi pro ulozeni a transport
vydavané stravy do jidelen.

Cisté pfipravna studené kuchyné a zeleniny )

V tomto useku bude probihat pfiprava snidani, svadin a studenych vecefi. Usek je vybaven
chlazenym stolem pro ulozeni surovin a polotovaru pro pfipravu, dfezem a umyvadlem. Na
stole je umistén nafezovy stroj a robot, usek doplfuje chladici skfir.

‘0

Viyroba napojt
Usek ur€eny pro pfipravu teplych i studenych napoji vybaveny pracovnim stolem,

vyrobnikem horkych napoja, udrzovacimi termosy a skfini pro ulozeni surovin pro vyrobu
napoju a komponentd pro technologii vyrobniku.

Myti provozniho nadobi
Provozni usek vybaveny dvoudfezem s oplachovou sprchou pro myti provozniho nadobi a
regalem pro jeho uskladnéni.

Myti stolniho nadobi

Stavebné oddéleny usek s nikou pro odloZeni servirovaciho voziku navazujicim tfidicim
stolem, pfedmyvacim stolem s dfezem a oplachovou sprchou, prichozi my¢kou a vystupnim
stolem z myciho stroje.

Nad myckou je umisténa digestof napojena na rozvod VZT.

Naproti lince myti jsou umistény uloZné prostory na nadobi v podobé regalu a skfiné.
Vybaveni umyvarny doplfiuje samonavijeci hadice a podlahovy odtok.

Sanitace a parkovani vozikd
Samostatna mistnost uréena pro odloZeni servirovacich a vydejnich vozikd. Vybavena je
sprchovaci baterii, podlahovym odtokem a volnym prostorem pro odlozeni voziku.




Uklidovéa komora
Je tvorena stavebni nikou v prostoru mistnosti sanitace vozikd. Zahrnuje vylevku, skFifku
pro ulozeni Cisticich prostfedku a prostor pro odlozeni uklidového naradi.

Sklad potravin
Samostatna mistnost vybavena chladici a mrazici skfini a neutralnimi tloznym prostorem

uréena pro uskladnéni operativni zasoby potravin.

Provoz je dale vybaven skladem biologického odpadu. Sklad je pfFistupny z venkovniho
prostoru a je vybaven chladici skfini pro uloZeni odpadu, sprchovou baterii a podlahovym
odtokem pro moZznost sanitace odpadni nadoby.

Kuchyn je vybavena umyvadlem pro bezdotykové myti rukou v€etné zasobniku mydla a
jednorazovych ru¢nika.

Jednotlivé provozni Useky jsou dle uc€elu vybaveny dfezem s pfivodem T+S vody, pracovni
plochou, dostateCnymi chladicimi, mrazicimi pfipadné ohfevnymi prostory.

Umisténi jednotlivych pracovist zamezuje kfizeni Cistych a Spinavych provozl a respektuje
pozadovany surovinovy tok.

Zasobovani a skladovani

Pro provoz je uvazovano denni zasobovani. Jidlo a suroviny budou dovazeny z vyrobni
kuchyné DD v Zacléfi.

Zasobovani provozu bude probihat zasobovacim vstupem. Strava bude dle druhu ulozena
do pfisluSnych ohfevnych, neutralnich a chladicich prostor v kuchyni nebo skladu potravin.

Uklid
Pro uklid stravovaciho provozu je zfizena samostatna uklidova komora v zazemi provozu.
Komora je vybavena vylevkou s pfivodem tekouci pitné teplé a studené vody.

Zazemi personalu

V ramci zmény stravovaciho provozu probéhne i Uprava personalni zazemi. Konkrétné se

jedna se o zfizeni Satny v 1np, ktera nahradi Satnu stavajici.

Socialni zazemi zustava ve stavajici podobé, veSkeré zazemi je pak spole¢né pro

zdravotnicky personal i personal kuchyné.

Odpadové hospodaistvi

Pro ukladani biologického odpadu je v objektu zfizen sklad odpadu pfistupny z venkovniho

prostoru.
V provozu bude biologicky odpad ukladan do odpadnich nadob s vloZenymi PE pytli a
nasledné transportovan do skladu odpadu.

Odvoz bio odpadu bude provadén certifikovanou firmou v ¢etnosti dle potfeby provozu.
Komunalni a tfidény odpad bude ukladan dle rezimu odpadového hospodarstvi objektu.



Pozadavky na stavebni provedeni, bilance materialu, surovin
Pozadavky na stavbu vychazeji zvSeobecnych pozadavkl na pracovni prostiedi
upfesnénych vyhlaskou 602/2006 Sb. a nafizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materialy, stavebné technicky stav a vybaveni
provozovny nesmi negativné ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni mistnosti
musi byt zabezpeceny proti vnikani Skidcu a kontaminantt z okoli a musi umozriovat ucinné
Cisténi, provadéni deratizace, dezinsekce a dezinfekce.

V provozovné, ktera musi byt udrzovana v Cistoté a fadném stavebné technickém stavu,
nesmi dochazet k hromadéni necistot, styku s toxickymi materialy, odlu€ovani ¢astecek do
potravin nebo produktd, ke kondenzaci par, nadmérnému usazovani prachu nebo tvorbé
plisni. Pro hygienické zpracovani a skladovani vyrobkd musi byt v provozovné zajistény
vhodné teplotni podminky. Svétla vysSka pracovist, na kterych je vykonavana prace po dobu
StyF a vice hodin — trvala prace — musi byt pfi plose do 50 m? nejméné 2,5m, pii dobé kratsi
nez 4 hodiny nesmi byt niz§i nez 2,1m.

Stény provoznich mistnosti musi byt opatfeny omyvatelnym povrchem. Podlaha musi byt
lehce omyvatelna a nesmekava. Stény, stropy, podhledy i pfipadna zavésna zafizeni musi
byt konstruovany a provedeny tak, aby nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému
usazovani prachu, kristu plisni, opadavani omitky, odluovani &astic a musi byt dobfe
Cistitelné.

Dvefe musi mit odolny nenasaklivy hladky povrch. Dvefe do skladd potravin a vstupni
zasobovaci dvefe oplechovat do vySky 300 mm. Okna musi minimalizovat pranik a
usazovani necCistot a prachu. Velikost okna dle UCelu mistnosti a pozadovaného Cinitele
denniho osvétleni, v pfipadé situovani na oslunénou stranu musi byt opatfena clonicim
zafizenim. Okna, ktera zajistuji pfimé vétrani, musi byt ve vyrobnich prostorach,
pfipravnach, umyvarnach a skladech potravin zabezpecena proti vnikani hmyzu a dostupné
obsluhou ovladatelna.

Stravovaci zafizeni je z hlediska akustiky zdrojem provozniho hluku Pfipustné hodnoty viz
vyhl.13/1997 Sb - opatfeni viz hlukova studie k danému provozu.

Technologie produkujici pachy, pary a teplo budou kryty odsavacimi digestofemi napojenymi
na centralni systém VZT.

Vétrani kuchyné a odbytové Casti bude feSeno samostatnym projektem VZT v souladu
s platnymi normami.

Od varnych a mycich zafizeni odtékaji mastné odpadni vody. Napojeni do splaskové
kanalizace musi byt projednano s mistni vodohospodarskou spravou - zajistuje GP.

Zasobovani pitnou vodou bude provadéno zvefejného vodovodniho fadu s viastni
vodomérnou soustavou. Spotifebu vody fesi ZT vypoctem na zakladé udaju o denni produkci
jidel. Vytokové armatury jsou predpokladany v béznych standardech — pakové stojankoveé,
nasténné s pfipojenim pomoci kulovych rohacku. PrFipojeni mycek a jinych vybranych
zafizeni pomoci kulovych rohacku se zpétnou klapkou.

Elektrické rozvody musi splfiovat pozadavky stanovenych norem a predpisi. Spotfebice
musi byt chranény nulovanim a pospojenim viz projekt elektro. Osvétleni ve vyrobnich
prostorech se doporuuje pfevazné zafivkové. V prostorech s obfasnym pobytem
pracovniki muze byt i zarovkovymi svitidly. Osvétleni pracovnich mist se zvlastnimi naroky
na optickou kontrolu musi umoznovat barevnou ostrost a rozliSovaci podrobnosti do 1 mm, s
intenzitou 500 luxd.



Provozni zasady, ochrana zivotniho a pracovniho prostredi

Zarfizeni stravovaci Casti je narocné na pravidelnou preventivni udrzbu, obsluzny personal
musi byt fadné pouéen a zaskolen na v8ech typech technologického zafizeni jak z hlediska
obsluhy, tak zhlediska bezpecCnosti. Pro zajiSténi udrzby a Cistoty je nutno pouzit
predepsanych postupl a doporuéenych disticich prostfedku.

Nedilnou soucasti stravovaciho provozu bude zpracovany systém kritickych bodd HACCP
kde jsou obsazeny vSechny provozni podminky véetné sanitace, bezpecnosti a
protiepidemiologickych pozadavk.




