Priloha ¢&. 6.2 ZD a pr. ¢. 2 Kupni smlouvy

Oblastni nemocnici Trutnov a.s.
Obnova gastrologického vybaveni 2

1 ks elektricky konvektomat, 10x GN 1/1

Pozadavky zadavatele

Zakladni pozadavky

str.1

Potvrzeni o splnéni
pozadavk( dodavatelem

.- min. kapacita 10x GN 1/1 podélnych zasuvnych rostl pro gastronadoby

.- bojlerovy vyvin pary

.- vn&jSi rozméry zafizeni do cca 900x900x1100 mm

.- pfedpokladané napajeni napéti 400 V

.- celkovy pfikon do 20 kW

.- stupen kryti minimainé IPX 5

Pozadované vilastnosti

.- varny systém s rezimem dribeZz, maso, ryby, vaje¢né pokrmy / dezerty, pfilohy /
zelenina, pecivo a metody vareni, jako je smazeni, vareni, pe€eni a grilovani

.- dynamické proudéni vzduchu ve varné komore, kolo ventilatoru s minimalné péti
rychlostmi

.- zafizeni nerezové uSlechtilé oceli DIN 1.4301, bezeSvy vnitfni prostor se
zaoblenymi rohy, izolovano proti vyzarovani tepla

.- bezudrzbovy systém odlu€ovani tukl bez pfidavného tukového filtru

.- zarfizeni vybaveno dvifky varné komory se zadnim odvétravanim s trojitym
sklem, dvifka opatifena jednorucni rukojeti dvifek s dorazovou funkci

.- zafizeni vybaveno minimalné jednim dotykovym barevnym displejem, minimalni
velikost displeje 9 palcu

.- varna komora s uspornym LED osvétlenim s dlouhou zivotnosti a automatickou,
akustickou a vizualni signalizaci procesnich kroku

.- automatické pfizpusobeni mistu instalace (nadmofska vySka / bod varu)
prostfednictvim kalibrace zarizeni

.- zafizeni schvaleno k provozu bez dozoru

.- nastavitelna teplota varné komory od +30°C do +300°C

.- kontrola a vypocCet stupné zhnédnuti pokrmu s prfesnosti na sekundu a
pfizpusobeni odpovidajicich parametr(i vareni

.- zafizeni Ize libovolné naprogramovat (véetné obrazkl, pfisluSenstvi a textd)
pomoci minimalné 1 000 varnych programi

.- moznost zmény pozadovaného vysledku vareni béhem spusténého provozniho
rezimu; pfepinani do jiného ru€niho nebo automatického reZzimu béhem
spusténého programu

.- vyroba pary bez tlaku pomoci generatoru Cerstvé pary se samocisticim
programem a automatickym odvapnénim a péci, nezavisle na nastavené tvrdosti
vody

.- bezproblémovy provoz bez externiho zafizeni na zmék&ovani vody

.- zafizeni ma ruzné distici programy, i bez dozoru pfes noc; zafizeni automaticky
rozpoznava stav znecisténi a nahromadéni vapennych usazenin v zavislosti na
dosavadnim zpUsobu pouzivani a podle toho navrhuje nejucinné;jsi program ¢isténi

.- rychly program priibézného ¢isténi vycisti zafizeni do 15 minut

.- integrovand rucni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci
rozpraSovani a vodniho paprsku

.- plné integrované rozhrani WLAN bez externi antény a ethernetové rozhrani k

pfipojeni ke cloudovému sitovému feSeni pro vzdaleny pfistup a udrzbu
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Potvrzeni o splnéni
pozadavk( dodavatelem

.- datova pamét HACCP a vystup i pfes rozhrani USB nebo prostfednictvim
cloudového feSeni bez nutnosti specialniho softwaru vyrobce

.- Ceské menu vcéetné integrovanych recept(, funkce vyhledavani v celém obsahu
pFiruCky a receptech v zafizeni, kontextové zobrazovani informaci napovédy

.- vzdaleny pfistup do zafizeni pomoci WLAN, zobrazuje stav online, data HACCP,
stav servisu a hygieny, provozni stav a statistiky pro pouzivani zafizeni,
podrobnosti k Cisténi a nej¢astéji pouzivané programy; vzdaleny pfistup mozny
pomoci internetového prohlize€e bez nutnosti doplrikového softwaru

.- vzdaleny pfistup zobrazuje pfehled zafizeni, zmény nastaveni, moznost ovladani
konvektomatu pomoci mobilniho telefonu

.- dotykova teplota dvifek varného prostoru maximainé 73 °C

PrisluSenstvi

.- snimac vnitfni teploty pokrmu s min. Sesti méficimi body, automaticka korekce
chyb v pfipadé chybnych vpicht

.- celonerezovy podstavec se vsuvy na GN

.- 10 ks viceucelovy plech na volska oka, 8 Zlabk(, rozmér GN 1/1; vhodné pro
pfipravu sazenych vajec, omelet, bramborovych placek & bramboraku; plech
vhodny k pouZiti pfi teplotach az 300 °C

Soucasti dodavky

.- demontaz, vymisténi a likvidace sou€asného konvektomatu ZANUSSI

.- doprava na misto pInéni

.- instalace nového zafizeni a uvedeni do provozu

.- navod v CJ v ti§téné podobé

.- doklady o schvaleni autorizovanou osobou

.- zaSkoleni obsluhy v celkové délce min. 4 hodin

.- zaruéni servis v trvani 24 mésicu
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