Konvektomat — minimalni poZzadované parametry

Parametry

kapacita 6 x GN2/3
kapacita jidel 30-50
roztec zasuvl 65 mm

pfipojka vody/odpadu G 3/4” / 40 mm

teplota 30-300°C
Vareni
horky vzduch 30-300°C

kombinovany rezim 30-300°C

vareni v pare 30-130°C

bio vareni 30-98°C

vareni/peceni pres noc

Casovani zasuvl

automaticka regulace vlhkosti

vareni v pate s dvoustupriovim predehfevem vody v integrovaném tepelném vyméniku
zasuvy napfic

nizkoteplotni vafeni

po skonceni vafeni automaticky prejde do faze udrzovani

automaticky predehrev/zchlazeni varné komory s moznosti zadat poZzadovanou teplotu

Sous-vide, suseni, sterilizace, konfitovani, uzeni

Ovladani

8“ displej

dotykovy panel

pfifazeni piktogramui k vlastnim programim

ovladani v ¢eském jazyce

konvektomat doporuci vhodnou technologii dle pozadovaného vysledku

6-bodova teplotni sonda



poslednich 10 — automatické zobrazeni poslednich 10 varnych procest
automaticky start — moznost naplanovat odloZeny start
nekonecny ¢as vareni

systém automatického myti s minimalni spotfebou vody
dvojité dverni sklo

obousmérny ventilator

AISI 304 nerezova

varny prostor se zaoblenymi vnitfnimi rohy

integrovana rucni sprcha

odkapova dverni vanicka

dva ptivody vody — pro zmékcenou a nezmékéenou vodu

RJ45 LAN konektor, USB rozhrani

Prislusenstvi

generator koure — pokud je potieba pro uzeni
nerezovy podstavec se vsuvy na GN

2x plech

4x gastronadoba

automaticky zmékcovac vody

Dalsi pozadavky

doprava

montaz

zaskoleni

protokol o ekologické likvidaci plvodniho konvektomatu

vyrazovaci protokol k plvodnimu konvektomatu



