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Funkce iCookingControI® — 7 provoznich rezimt

Funkce - Automaticky rezim

Funkce — automaticky rezim iCookingControl se

7 vyuzitimi: maso, drdbez, ryby, pfilohy, vaje¢né
pokrmy, pecivo a funkce Finishing® pro snadné
dosazeni pozadovaného vysledku s automatickou
Upravu idedIniho pribéhu vareni

Rezim konvektomat
Péra o teploté mezi 30 °C a 130 °C

=

Horky vzduch o teploté 30 °C —
300 °C

Kombinace pary a horkého vzduchu
(30 °C—300 °C)

% Izm

HiDensityControI®

D@

Patentované rozdéleni energie ve
varné komore

iLevelControl ILC

Kombinovana pfiprava pokrm(

se samostatnym dohledem na
kazdy zasuvny rost a prabéznymi
Upravami podle zpUsobu a mnozstvi
pfipravovanych pokrmu a ¢etnosti
otevirani dvifek

o7

Efficient CareControl
Efticierit P Systém Efficient Cargantrf)L 5
cnrecu@ automaticky rozpoznava a ucinné

=7 odstrarniuje necistoty a vapenité
usazeniny.
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Specifikace/ Technicky List
SeIfCookingCenter® SCC 201 E (20 x 1/1 GN)

Oznaceni

» Varné zafizeni pro automatické vareni (automaticky rezim) masa, driibeze, ryb, pfiloh/zeleniny, pokrm(

z vajec / dezertl, peciva i automatické funkce Finishing™. S inteligentnim systémem k optimalizaci

pfipravy smisenych pokrm( pfi vareni ve velkém ale i a la carte a s pIné automatickym systémem cisténi a

odvapeéni.

Horkovzdusny (kombinovany rezim) v souladu s normou DIN 18866 pro vétsinu metod vareni pouzivanych

v komerénich kuchynich pro optimalni vyuZiti pary a horkého vzduchu zvlast i kombinované.

Bezpeénost prace

« Cistici a Care tablety (pevné sloZeni) zajistuji optimalni bezpe¢nost prace

» Export dat HACCP / aktualizace softwaru prostfednictvim integrovaného Ethernetu, pfip. rozhrani USB

» Bezpecnostni omezovac teploty parniho generatoru a horkovzdusného topeni

« Zafizeni ma schvélen provoz bez dozoru dle podminek VDE

* Maximalni vy$ka horniho vsunu 1,60 m.

* Integrovana brzda obézného kola ventilatoru

Obsluha

« Zafizeni umoznuje dalkové ovladani prostrednictvim softwaru a mobilni aplikace

* iCC-Cockpit — grafické zobrazeni aktualniho klimatu ve varné komore, pfedvidaného dal§iho pribéhu

ptipravy pokrm(, dosavadniho pribéhu a predpovédi dal$ich ¢innosti a moznosti po dokonéeni pokrmu

iCC-Messenger — informace o aktualnich automaticky provedenych Upravach nastaveni varného postupu

iCC-Monitor — pfehledné zobrazeni aktualnich automaticky provedenych Uprav nastaveni varného postupu

9 moznosti vlastni Upravy obsluzného rozhrani (obrézky, popisky atd.) jednotlivymi uzivateli

Rezim zaznamu — stanoveni idedlniho postupu podle teploty pokrmu pfi kalibraci produktt pro pozdéjsi

opétovnou pfipravu bez snimace vnitfni teploty pokrmu a s automatickym pfizptisobenim podle mnozstvi

pfipravovaného pokrmu

Samostatné pfizpUsobeni obsluzného rozhrani podle ¢astého stylu pouzivani

8,5palcovy barevny TFT displej s dotykovou obrazovkou s intuitivnimi ikonami zajistuje velmi snadné

ovladani

Ovladani vice zafizeni prostiednictvim jednoho displeje zafizeni (zafizeni musi byt vzajemné sifové

propojena)

» Néavod k pouziti a pfiru¢ku k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v zavislosti na akci.

Cisténi, péée a bezpeénost provozu

» Systém automatického ¢isténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

7 stupnu cisténi pro bezobsluzné ¢isténi a péci také pres noc

+ Automatické Cisténi a odvapnéni generatoru pary

» Automatickd vyzva k Cisténi v zavislosti na intenzité znecisténi s poznamkou o stupni ¢isténi a mnozstvi
chemie

+ Zobrazeni stavu znecisténi a stavu udrzby na displeji

« Diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hlasenfi

* Funkce vlastniho testu ke kontrole funkei zafizeni

Vybava

« Dvitka s trojitym sklem odvétravanym zezadu, dvé vyklopné vnitini tabulky (pro snadné ¢isténi) se specidlni

vrstvou odrazejici teplo

LED osvétleni varné komory a zasuvného rostu — tsporné, s dlouhou zivotnosti a nevyzadujici tdrzbu

Snimag vnitini teploty pokrmu se 6 misty méfeni i automatickymi opravami chyb pfi nespravném umisténi

a polohovaci pomUcka

Spréava klimatu — méfeni, nastaveni a regulace vihkosti s pfesnosti na procenta. Aktudlni vihkost ve varné

komore je mozné nastavit a zobrazit na ovladaci listé

Individudini programovani nejméné 1200 varnych programu s az 12 kroky

Moznost zvlhéovani ve 3 nastavitelnych stupnich (30-260 °C) v rezimu horkého vzduchu nebo

v kombinovaném rezimu

Integrated Ethernetsocket to connect to a cloud based system for administration of cooking processes,

management of HACCP and service data and remote control

Vysoce vykonny parni generator s automatickych odvapnénim

Dynamické proudéni vzduchu ve varné komofte diky programovatelnému obousmérnému kolu ventilatoru

s 5 rychlostmi

Integrovany bezudrzbovy systém odlu¢ovani tukd bez pfidavného tukového filtru

Provoz bez zafizeni na zmék&ovani vody a bez dodate¢ného odvéprovani

Oddélené magnetické ventily pro normalini a mékkou vodu

Funkce zchlazeni prostfednictvim kola ventilatoru zajidtuje rychlé ochlazeni varné komory

Automatické pfizplsobeni mistu instalace (vyska, klima atd.)

Zavézeci konstrukce ( odstupy vsun(i 2 1/2 "/ 63 mm) s kolecky, primér kola 5" / 125 mm

Dvefe varné komory s vestavénou tésnici mechanikou

Vnitini a vnéjsi materidl — uslechtila ocel dle DIN 1.4301

Ruéni sprcha s navijecim mechanismem

Ptipustné pevné pfipojeni k odpadu podle Svycarského svazu SVGW Ochrana proti stfikajici vodé a proudu

vody IP X 5

Pfivod energie fizeny podle skute¢né potfeby

Podélny zasuvny rost pro 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 gastronadoby

5 programovatelnych stuprt kynuti

Drzak na madlo stojanu.

Automaticka volba po¢ate¢niho ¢asu s moznosti nastaveni data a ¢asu

Schvaleni/stitky
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Technické specifikace

Podélny zasuvny rost 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/8 Hmotnost (brutto): : 312 kg Vykon v ,parnim 36 kW

pro:: GN Privod vody (tlakova 3/4"/d1/2" rezimu“ :

Kapacita : 20x1/1 GN hadice): : ,Horky vzduch* (nahofe/ 36 kW

Pocet jidel za den: : 150-300 Tlak vody (tlak 150-600 kPa / dole) :

Sirka : 879 mm pratoku): : 0,15-0,6 Mpa /1,5 -

Hloubka : 791 mm 6 bar Pripojka k siti Pojistky Pruifez kabelu
Vyska : 1.782 mm Odtok vody : DN 50 mm 3 NAC 400V 3x63A 5x 10 mm?
Hmotnost (netto): : 268 kg Elektricky pfikon: 37 kW 50/60Hz

Dal$i napéti na vyzadanil!

Instalace

» PuUsobi-li zdroje tepla na levé strané zafizeni, musi byt minimalni odstup vlevo 350 mm.

+ Je nutné dodrzovat pfedpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. Lokalni standardy a
regulace pro odvétravani musi byt dodrzeny. Lokalni standardy a regulace pro odvétravani musi byt dodrzeny.

« For proper usage of ConnectedCooking a network socket according to RJ45 has to be provided. For optimal performance a cable-bound connection with a
data rate of at least 10 Mb/s is the preferred connection. Alternatively W-LAN connections with appropriate W-LAN adaptors can be used.

Volitelné moznosti Prislusenstvi
* Lodni provedeni » Gastronadoby, plechy, rosty
» Bezpecnostni/vézerské provedeni » Thermocover
« Vestavény odvod tuku » Kondenzaéni digestof UltraVent Plus se specialni filtracni technologif
 Beznapétovy kontakt pro indikator provozniho stavu » Kondenzaéni digestor UltraVent
» Bezpec€nostni zavirani dvefi * Superspike (rost na driibez), CombiGirill (grilovaci rost)
» Snimag¢ vnitfni teploty pokrmu sous-vide * Tepelny ochranny §tit pro levou boéni sténu
» Snimac vnitini teploty pokrmu umozniujici zasunuti z vnéjsku + Stojanovy vozik pro pekarstvi
» 3 zvenéi zasouvané snimace vnitini teploty pokrmu pro systém iLevelControl < Specidlni Cistici a pecujici tablety
« Vnitfni konstrukce se vsuny * Najezdova rampa pro stojanovy vozik
» Uzamykatelny ovladaci panel * Rozen na opékani jehnat a selat
» Piipojka na optimalizaci spotfeby energie a beznapétovy kontakt pro - Stojanovy vozik na talife
indikator provozniho stavu « Signalni svétlo
« Jina napéti

« Vnitfni konstrukce se vsuny pro pekare

* Pojizdny s kolecky

+ Pfipojka pro externi signalizaéni jednotku
* Kryt ovladaci listy

RATIONAL International AG Navstivte nas na internetu: www.rational-online.com
Heinrich-Wild-StraBe 202
CH-9435 Heerbrugg Technické zmeény v dlsledku vyvoje vyhrazeny.

Tel.: +41 71 727 9090, Fax: +41 71 727 9080
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1. Bézny pfivod vody (studena voda) "Jedind" pfipojka vody 2. Pfivod vody studené vody / kondenzat "Rozdéluje" pfipojku vody 3. Pfivod studené vody /
Osetfené "Rozdélit" pfipojkou vody 4. Odvod vody 5. Elektrické pfipojeni vstupniho dratu 6. Ram zemniho spojeni 7. Ventilaéni otvor (potrubi) DN 2 3/4 "/
70 mm Minimalni vzdalenost 2" /50 mm Rozméry v mm (inch)

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

Tel.: +41 71 727 9090, Fax: +41 71 727 9080

Navstivte nas na internetu: www.rational-online.com

Technické zmeény v dlsledku vyvoje vyhrazeny.






