


PŘÍLOHA Č. 1
SPECIFIKACE ZAŘÍZENÍ PRO VÝBĚROVÉ ŘÍZENÍ:
1) Mycí stroj s automatickým posuvem košů
Termín dodání VIII 2017

2-nádržová myčka s hlavní mycí zónou, trojstupňovou oplachovou zónou, sušící zónou s automatickým posuvem košů a zařízení na zpětné získávání tepla.

Stručný popis:
Délka stroje: 	 2.300 mm  ( možná tolerance + -150 mm)
Výkon stroje: 	160 – 180 košů/h
Velikost koše:	500 x 500 mm

Funkční zóny:
hlavní mycí zóna
trojstupňová oplachová zóna s třemi teplotními stupni 
sušící zóna
 A) 	Podrobný popis 
Stroj sestavit z následujících funkčních segmentů (ve směru průchodu nádobí):
Vstupní tunel
Na vstupu stroje umístit cca 170 mm dlouhý vstupní tunel, který zabraňuje výstupu par a vody ze stroje.
Hlavní mycí zóna
700 mm až 800 mm  dlouhá zóna s dvouplášťovými, otočnými hygienickými dveřmi, vrchní a spodní mycí systémem teplota mycího roztoku v rozmezí 55 až 65°C (dle DIN 10510) pro optimální a hygienicky bezvadný mycí výsledek. Mycí roztok v nádrži regenerovat čerstvou vodou z oplachové zóny a dále také filtračním systémem. Mycí prostředek dávkovat automaticky dle potřeby. Technické řešení, které umožní, mýtí i nádobí nadměrných velikostí (např. boxy nebo přepravky), bez přenosu mycího roztoku mezi zónami.
Trojstupňová oplachová zóna s třemi nezávislými teplotními stupni 
V prvním kroku této 700 - 800 mm dlouhé zóně vodu o teplotě min. 65°C pomocí oplachového tlakového čerpadla zbavit nádobí posledních drobných nečistot a mycího roztoku. Použít vodu zachycenou z následných oplachových stupňů, takže nespotřebovávat žádnou další vodu. 
Ohřevem v nádrži zaručit konstantní udržení předepsané teploty (dle DIN 10510). Následné oplachování nádobí čerstvou horkou vodou nejprve s teplotou min. 70°C a poté znovu s teplotou min. 85°C (dle DIN 10510). Obě oplachování čerstvou vodou řídit integrovaným čerpadlem na zvýšení tlaku, které zaručuje optimální smíchání vody s leštícím prostředkem, optimální tlak a z toho vyplývající perfektní výsledek. Následně vodu z této trojstupňové oplachové zóny pomocí kaskádového systému použít pro regeneraci mycího roztoku předchozí nádrže.

Sušící zóna
Tuto 700 - 800 mm dlouhou zónu využít pro odstranění tenkého vodního filmu z mytého nádobí proudem teplého a suchého vzduchu při topném výkonu okolo 4 kW dosáhnout optimálního sušení. Vlhké teplé páry odvést vzduchotechnikou myčky.
Zařízení na zpětné získávání tepla
Páru využít v integrovaném tepelném výměníku, aby se přívodní studená voda pro oplachování předehřála. Snížit spotřebu energie v bojleru do 10 kW za hodinu.
 
B )	Výbava Hospodárnost 
Minimalizovat provozní náklady
· Filtrací mycího roztoku v hlavní mycí zóně odloučit drobnější částečky z mycího roztoku.
· Úspornou trojstupňovou oplachovou zónou provést oplach nádobí postupně se zvyšováním teploty až na 85°C 
· Zpětně využít energií, která je k dispozici z teplých odchozích par stroje minimálně 8 kW/h.
· Aktivaci zón průchodem nádobí řídit prvky v jednotlivých zónách jako např. čerpadla a ventilátory tak, že jsou aktivní pouze v případě skutečné přítomnosti nádobí v příslušné zóně. V opačném případě zóny automaticky vypnou. 
· Časově řízeným spouštění stroje umožnit během nepřítomnosti personálu automatické samočinné naplnění a nahřátí stroje, aby stroj byl připraven již při příchodu obsluhy.

· Samočistícím systémem čistit na koci pracovního dne automaticky vnitřní prostor stroje horkou čerstvou vodou 
Čistící trysky stropu uvnitř stroje čistit během mytí a samočistícího programu vnitřní prostor hlavní mycí zóny.
Čistící systém pro tepelný výměník k ochraně před usazeninami.

· Systémem optimalizace oplachu s přídavným čerpadlem se dostat k nezávislosti na vstupním stavebním tlaku přívodní vody u odběratele.
· Zvolit takový filtrační systém v hlavní mycí zóně, který zaručí, že myté nádobí přichází do styku pouze s přefiltrovanou vodou.
· Záznam všech údajů pro  HACCP a hygienu ve stroji. Tyto data umožnit kdykoliv vyvolat na displeji stroje. 
 Hygienicky bezpečná konstrukce stroje
· Hladké vnitřní strany dveří, hlubokotažené hygienické nádrže se zaoblenými rohy     Hygienicky provedené otočné dveře bez nepřístupných míst se otevírají dopředu v úhlu 180°, nikoliv nahoru.
· Odvod par v hygienickém provedení pomocí vyjímatelným tukovým filtrem přes chráněný systém bez rohů a hran  

· Dvouplášťové izolované opláštění stroje s redukcí přenosu tepla a hluku do prostoru kuchyně.
	
· Multifunkční dotyková obrazovka - funkce pro obsluhu jako je teplota, rychlost posuvu, hlášení poruch a samočistící program zobrazit na displeji.

Další vlastnosti
· Ukazatel spotřeby vody,  provozních hodin, servisních intervalů,
· Kontrola hladiny vody pomocí elektronického řízení, také jako ochrana topných těles nádrže před během nasucho,
· elektrická instalace dle VDE,
· lehce přístupná, ze dvou stran otevíratelná ovládací skříňka s dotykovou obrazovkou (ukazateli a ovládacími prvky) ve výšce očí,
· trojstupňový pohon elektronicky regulovaným motorem s elektrickým jištěním proti přetížení (3 rychlosti),
· sací síto čerpadla v hlavní mycí zóně,
· elektronicky řízené odpady nádrží s automatickým odčerpáváním,
 C) 	Technická dato 
Výkon
	Rychlost intenzivní program             min.
	košů/h
	50

	Rychlost dle DIN 10510                    min.
	košů/h
	75

	Rychlost krátký program                   min.
	košů/h
	155

	
	
	

	Připojení:
· Síť / napětí: trojfázový proud, 400 V/3/N/PE/50 Hz[footnoteRef:1] [1: ] 

· Teplota přívodní vody: 10 - 20°C[footnoteRef:2] [2: ] 

· Kvalita vody: změkčená voda[footnoteRef:3] [3: 	] 

· na vzduchotechniku u odběratele  -zajistí dodavatel

Ventilátor bude vybaven ochranou proti mrazu.













                      
2) Pásový mycího stroje 
Termín dodání VIII 2018

	4- nádržová myčka s před mycí zónou, dvěma hlavními mycími zónami, trojstupňovou oplachovou zónou, vyfukovací a sušící zónou, rekuperací a zadním zakrytím pro umístění stroje v prostoru 
Stručný popis:
Délka stroje[footnoteRef:4]:	max 7000 mm [4: 
] 

Výkon stroje:	min. 3,800 talířů/h
Rozteč prstů na pásu[footnoteRef:5]:	65 mm [5: ] 

Funkční zóny:
nakládací zóna 1100 - 1200mm
před mycí zóna
hlavní mycí zóna
trojstupňová oplachová zóna s třemi teplotními stupni
vyfukovací zóna
sušící zóna
vykládací zóna 1200 - 1300mm 
A )	Podrobný popis
Stroj je sestavit z následujících funkčních segmentů (ve směru průchodu nádobí):

Zakládací / vstupní zóna
Začátek zóny pro odkládání nádobí. Po volné části na zakládání nádobí následuje vstupní tunel, který zabraňuje výstupu par a vody ze stroje. 

Před mycí zónou 
Pro odstranění hrubých nečistot z nádobí použít 700- 800 mm dlouhou zónu vybavenou dvouplášťovými, otočnými hygienickými dveřmi. S teplotou vody 40 až 50°C (dle normy DIN 10510), což zabraňuje připečení bílkovinných nečistot (zbytků jídla).  Mycí roztok v nádrži je permanentně filtrovat. V případě velkého znečištění této předmycí zóny umožnit samostatné automatické vyčerpání a znovu naplninění.

Hlavní mycí zóna 
V této asi 700 mm dlouhé zóně s dvouplášťovými, otočnými hygienickými dveřmi, zajistit vrchní a spodní mycí systém, stejně tak jako teplota mycího roztoku v rozmezí 55 až 65°C (dle DIN 10510) optimální a hygienicky bezvadný mycí výsledek. Mycí roztok v nádrži regenerovat čerstvou vodou z oplachové zóny a dále také filtračním systémem. Mycí prostředek dávkovat automaticky dle potřeby. 
Trojstupňová oplachová zóna s třemi nezávislými teplotními stupni 
V prvním kroku této asi 700 – 800 mm dlouhé zóny vodu o teplotě min. 65°C pomocí oplachového tlakového čerpadla zbavit nádobí posledních drobných nečistot a mycího roztoku. Použít zde vodu zachycenou z následných oplachových stupňů, takže nespotřebovávat žádnou další vodu. 
Ohřev nádrže zaručit konstantním udržení předepsané teploty (dle DIN 10510). Následné oplachování nádobí čerstvou horkou vodou nejprve s teplotou min. 70°C a poté znovu s teplotou ca. 85°C (dle DIN 10510). Obě oplachování čerstvou vodou řídit integrovaným čerpadlem pro zvýšení tlaku, které zaručí optimální smíchání vody s leštícím prostředkem, optimální tlak. Následně se voda z této trojstupňové oplachové zóny pomocí kaskádového systému použije pro regeneraci mycího roztoku předchozí nádrže.

Vyfukovací zóna 
Tuto cca 700 - 800 mm dlouhou zónu použít pro odstranění zbytků vody, uchycené po umytí ve specifickém nádobí, hlavně v izolovaných tabletových systémech, nebo např. z prohloubeného dna misek, hrnečků a sklenic, silným proudem vzduchu ze separátního ventilátoru. Vyfukovací zóna je v kombinaci se sušící zónou.

Sušící zóna
Zóna 700 - 800 mm by měla sloužit pro odstranění tenkého vodního filmu z mytého nádobí proudem teplého a suchého vzduchu. Účinnou cirkulaci a snížením vlhkosti v této zóně se při topném výkonu min. 4 kW[footnoteRef:6] dosáhnout optimální vysušení. Vlhké teplé páry odvést vzduchotechnikou. [6: ] 


Zóna odběru nádobí
Tuto zónu vytvořit, volnou částí, pro vyjímání nádobí a také límcem pro jeho odkládání. Vybavit koncovým spínačem, který zastaví přepravní pás v případě, že nádobí není včas z pásu odebráno.

Zařízení na zpětné získávání tepla - tepelneho čerpadla
Páru, která bude odcházet ze stroje, předtím vést skrz, tepelné čerpadlo, které ma za úkol odebrat teplo z těchto par a zchlazovat vzduch, tak aby mohl být vpuštěna do místnosti.  Musí být použito pro předehřátí vody do bojlerů a zároveň použito jako topení tanku.
Velikost tepelného výměníku v provedení CN musí být minimálně 25m2.
Topná plocha v tanku musí mít minimálně plochu 0,2 m2.
Výkon šnekového kompresoru minimálně 6,5kW

 B) 	Výbava 
Nabízený stroj by měl disponovat následujícími prvky: 
· Filtraci mycího roztoku v před mycí zónou a hlavní mycí zóně, který odloučí i drobnější částečky, tzn., že z mycího roztoku budou odstraňovány všechny nečistoty.
· Trojstupňová oplachován zóna bude provádět oplach nádobí postupně se zvyšováním teploty až na 85°C 
· Aktivace zón průchodem nádobí by měla, řídí prvky v jednotlivých zónách jako např. čerpadla a ventilátory tak, že jsou aktivní pouze v případě skutečné přítomnosti nádobí v příslušné zóně. V opačném případě se zóny automaticky vypnou. 
· Časově řízené spouštění stroje umožní během nepřítomnosti personálu automatické samočinné naplnění a nahřátí stroje.
· Samočistící systém, který vyčistí na konci pracovního dne automaticky, kompletně vnitřní prostor stroje horkou čerstvou vodou.
· Oplach s přídavným čerpadlem vede k nezávislosti na vstupním stavebním tlaku přívodní vody.
· Nastavitelný tlak trysek a jejich úhel.
· Zvolit takový filtrační systém v hlavní mycí zóně, který zaručí, že myté nádobí přichází do styku pouze s přefiltrovanou vodou.
· Záznam všech údajů pro  HACCP a hygienu ve stroji. Tyto data umožnit kdykoliv vyvolat na displeji stroje. 
· Samočistící systém AutoClean se stará o to, že stroj se denně efektivně čistí a snižuje tak nutnost manuální práce na minimum. 
· Čistící trysky stropu uvnitř stroje čistí během mytí a samočistícího programu vnitřní prostor hlavní mycí zóny   odstraňují se nečistoty a bakterie z vnitřního stropu stroje – čistota stroje mimoto pozitivně ovlivňuje mycí výsledek.
· Čistící systém pro tepelný výměník jej chrání před usazeninami    efektivita tepelného výměníku tak zůstává trvale zaručena a zabraňuje se zároveň tvorbě a šíření plísní.
Hygienicky bezpečná konstrukce stroje
· Hladké vnitřní strany dveří, hlubokotažené hygienické nádrže se zaoblenými rohy     Hygienicky provedené otočné dveře bez nepřístupných míst se otevírají dopředu v úhlu 180°, nikoliv nahoru.
· Odvod par v hygienickém provedení pomocí vyjímatelným tukovým filtrem přes chráněný systém bez rohů a hran  

· Dvouplášťové izolované opláštění stroje s redukcí přenosu tepla a hluku do prostoru kuchyně.
	
· Multifunkční dotyková obrazovka - funkce pro obsluhu jako je teplota, rychlost posuvu, hlášení poruch a samočistící program zobrazit na displeji.

Další vlastnosti
· Ukazatel spotřeby vody, provozních hodin, servisních intervalů…,
· Kontrola hladiny vody pomocí elektronického řízení, také jako ochrana topných těles nádrže před během nasucho,
· elektrická instalace dle VDE,
· lehce přístupná, ze dvou stran otevíratelná ovládací skříňka s dotykovou obrazovkou (ukazateli a ovládacími prvky) ve výšce očí,
· trojstupňový pohon elektronicky regulovaným motorem s elektrickým jištěním proti přetížení (3 rychlosti),
· sací síto čerpadla v hlavní mycí zóně,
· elektronicky řízené odpady nádrží s automatickým odčerpáváním,
 C )	Technická data Výkon stroje
	Intenzivní program
	talířů/h
	Min. 1600

	Standardní program (DIN 10510)
	talířů/h
	Min. 2400

	Rychlý program 
	talířů/h
	Min. 3700


Rozměry
	Délka stroje
	mm
	max. 7000

	
	
	

	Celková hloubka stroje při otevřených dveřích
	mm
	max. 1,500

	Výška stroje vč. komínku a rekuperace 
	mm
	max. 2,200

	Délka límce pro odkládání nádobí – vstupní (zakládací) zóna 
	mm
	cca.200

	Délka volné části pro zakládání nádobí[footnoteRef:7]  [7: 	 ] 

	mm
	cca.730

	Délka vstupního tunelu
	mm
	cca.180

	Délka celkové cesty mytí
	mm
	cca.3000

	Délka vyfukovací a sušící zóny 
	mm
	cca.1400

	Délka volné části pro odebírání nádobí
	mm
	cca.100 

	Délka límce pro odkládání nádobí – výstupní zóna odběru nádobí 
	mm
	cca.250

	Využitelná průchozí výška
	mm
	cca 450

	Využitelná průchozí šířka
	mm
	cca.620

	Pracovní výška 
	mm
	cca.930

	
	
	

	
	
	

	Rozteč prstů na přepravním pásu
	mm
	65

	
	
	


Další údaje
	Spotřeba opachové vody - nastavitelná
	l/h
		160-320

	Celkový příkon
	kW
	cca.	67	



	
Připojení:
· Síť / napětí: trojfázový proud, 400 V/3/N/PE/50 Hz
· Teplota přívodní vody: 10 - 20°C
· Kvalita vody: změkčená voda
· Připojení na vzduchotechniku 




Obecná podmínka platná pro celou zakázku:
Dodavatel musí disponovat servisním střediskem s udanou adresou a telefonním spojením. Dále se dodavatel zavazuje k zajištění záručního a pozáručního servisu do 12 hodin od nahlášení ( pracovní dny) po dobu nejméně 10 let od prodeje.  Smluvní pokuta za prodlení v servisu je 100,-Kč za každou započatou hodinu.


[bookmark: _GoBack]V Hradci Králové dne 2. 5. 2017
Martin Svátek –ředitel ŠJ  
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