Vysvétleni / zména / doplnéni zadavaci dokumentace €. 3

Verejna zakazka: Modernizace stravovaciho provozu, Méstska nemocnice, a. s. ve Dvoie Kralové
nad Labem — gastrotechnologie

Identifika¢ni udaje zadavatele:

Nazev Kralovéhradecky kraj
Sidlo Pivovarské namésti 1245, 500 03 Hradec Kralové
ICO 708 89 546

Kontaktni osoba ve vécech zaddvaciho fizeni: Ing. Véra Zeinerova,
e-mail: vezeinerova@khk.cz

Profil zadavatele: https://zakazky.cenakhk.cz/profile_display 2.html
Na profilu zadavatele v detailu vefejné zakazky je uvefejnéna kompletni zadavaci dokumentace véetné vSech
jejich ptiloh a pripadnych zmén.

Druh a rezim vetejné zakazky:

Dle ptislusnych ustanoveni zakona ¢.134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakazek (dale téz jen ,,Zakon* nebo
»LZNVZ*) se jednd o nadlimitni vefejnou zakazku, zadavanou v otevieném nadlimitnim fizeni v reZimu
Zakona.

Zadavatel vydava v souladu s § 98 a § 99 zakona €. 134/2016 Sb., o zadavani vetejnych zakazek, a ¢l. 12
Zadavacich podminek nasledujici vysvétleni / zménu / doplnéni zadavacich podminek:

Dotaz ¢. 3/1:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE ~ [ooPieip o /mery (mm)|  Napsti  |Ks

R5 Konvektomat elektricky, BOJLEROVY VYVIJEC PARY - NE
INJEKCNI!!!, kapacita min. 6x GN 1/1, rozte¢ zasuvi min. 63mm,
automatické myti konvektomatu, plechy do konvektomatu zasouvany
podélng tzn. délka kazdého vsunu min 450mm, inteligentni regulaci
klimatu a inteligentni proudéni vzduchu zajist'ujici dokonaly piisun
energie do potraviny - rovnomérnost piipravy pokrmu - moznost
maximalniho naplnéni konvektomatu bez rizika, ze vysledek vateni
mezi jednotlivymi zasuvy bude odli$ny, automaticka korekce
programu vzhledem ke vloZzenému mnozstvi potravin, vyrobcem
garantovany vykon konvektomatu pti plném osazeni gastronddobami,
barevny dotykovy display/obrazovka (kapacitni nebo rezistivni) o
velikosti min. 10" s vysokym rozliSenim, rezZimy konvektomatu:
Vareni v pafe 30°C az 130°C, Horky vzduch 30°C az 250°C,
kombinace pary a horkého vzduchu 30°C az 250°C, min. 5-ti bodova
teplotni vpichova sonda, min. trojité sklo dveri, inteligetni sitove
propojitelny varny systém s rezimem: driib&z, maso, ryby, vajecné
pokrmy, dezerty a ptilohy, zelenina a pecivo, finishing, optimalni
organizace nékolika varnych procest a kombinované piipravy,
inteligentni regulace klimatu s métenim, nastavenim a regulaci
vlhkosti s pfesnostni na max. 1%, dynamické proudéni vzduchu ve
varné komote, ventilator s min.pé&ti rychlostmi, programovani min.
350 varnych programil, vybrané programy s moznosti pfipravy az v
min. 12 krocich, funkce rychlé zchlazeni varné komory, osvétleni
komory, integrovana rucni sprcha s automatickym navijenim,
autodiagnosticky systém poruch, datova pamét HACCP s vystupem
pres USB disk, zafizeni musi mit z divodu jednotného ovladani a
kompatibility ndhradnich dila stejny ovladaci panel jako zafizeni na
poz. S1, S2, soucasti konvektomatu celonerezové provedeni, 2x
sloupec zasuvii pro GN 1/1, pfiprava pro napojeni dle normy
DIN18875 na systém kontroly odbérového maxima energie a redukci
odbérovych Spicek

max. min.
900x900x900 |10,8kW/400V

—
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Na zaklad¢ zvetejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, ze soubor technickych pozadavka
uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu —
modelu iCombi Pro iCombi Pro iCombi Pro 6-1/1 od vyrobce Rational https://www.rational-
shop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pro%206%20-%201-1.pdf

Timto vybérem technickych parametrti dochazi k neptipustnému omezeni hospodaiské soutéze ve smyslu § 6
a § 36 odst. 1 zédkona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakazek, nebot’ zaddvaci podminky byly
stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku, ¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich
dodavatelli pisobicich na trhu (napt. Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Zadame zadavatele o tipravu technickych parametrii tak, aby umoznily Géast i daldim vyrobciim splitujicim
funkeni a kvalitativni pozadavky v nasledujicich bodech:

Pozadavek ,,automaticka korekce programu vzhledem ke viozenému mnozstvi potravin"

Ptipusti zadavatel upravu pozadavku na nediskriminacni funkéni vymezeni, napt.: ,,Zafizeni musi umoznit
automatické prizptisobovani pribéhu programu na zakladé¢ vyhodnoceni podminek ve varné komoie
(teplota/klima/vlhkost/proudéni) tak, aby byl zajistén konzistentni vysledek?"

Pozadavek "min. 5bodova teplotni vpichova sonda”

Z naseho pohledu se jednd o diskriminacni pozadavek, nebot’ pocet méficich bodd nema piimy vliv na
presnost méfeni teploty jadra pokrmu. Teplotni sonda pii sprdvném zasunuti do suroviny vyhodnocuje
teplotu vypoctem medianu naméienych hodnot bez ohledu na to, zda ma sonda 4, 5 ¢i vice méficich bodi.

V piipadé nespravného zasunuti sondy (napi. pouze z 50 % do suroviny) nebude méfeni presné u zadné
sondy, a to ani u pétibodové. Je mozné nabidnout zatizeni s vicebodovou teplotni sondou se 4 méficimi body
jako ekvivalentni feSeni?

Ptipusti zadavatel upravu pozadavku na "min. 4bodova teplotni vpichova sonda"

Pozadavek "min. trojité sklo dveri"

Ptipusti zadavatel nediskrimina¢ni pozadavek na konvektomat s dvefmi s dvojitym temperovanym tvrzenym
sklem s izolaénim meziprostorem a vnitinim termoizola¢nim sklem, které zajistuje vysokou energetickou
ucinnost a vyrazné snizeni salani tepla smérem k obsluze?

Konstrukce dveii spliiuje CB certifikaci dle mezinarodniho standardu IEC 60335-2-42 a zaroven spliuje
pozadavek na maximalni vn&jsi dotykovou teplotu 65 °C na dvefnim panelu, coz je z hlediska bezpecnosti
obsluhy rozhodujici parametr.

Odpovéd ¢. 3/1:

Zadavatel provéfil a piipousti upravu technickych parametri v piipadé pozadavku na automatickou
korekei programt vzhledem ke vlozenému mnozstvi potravin.

Nabizené zaFizeni musi v praxi zajistit automatickou regulaci programu vzhledem k mnoZstvi
pokrmu a vzhledem k podminkam ve varné komote, tak aby byl zajisténi nastaveny vysledek
tepelné apravy.

Zadavatel provétil a pripousti upravu technickych parametrG v pifipadé pozadavku na min.
5-bodovou teplotni vpichovou sondu.
Nabizené zatizeni musi byt vybaveno min. 4-bodovou teplotni sondou.

Zadavatel provéril a pripousti Gpravu technickych parametrd v ptipadé poZzadavku na min. trojité
sklo dvefi.

Uchazec¢i miZou nabidnout i zafFizeni, ktera maji méné skel ve dvefich, za predpokladu, Ze
bude u zafizeni zajiSténa maximalni vnéjsi teplota skla 65°C. Tato teplota musi byt dodrZena i
pro pripady, kdy bude v zatizeni dlouhodobé nastavena teplota 250°C.

Dotaz €. 3/2:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE  [D9PHUiC R o7 méry (mm)|  Napéti  [Ks

dokument
S1  |Konvektomat elektricky, BOJLEROVY VYVIJEC PARY - NE
INJEKCNI!!!, kapacita min. 20x GN 1/1, rozte¢ zasuvii min. 63mm,
automatické myti konvektomatu, plechy do konvektomatu zasouvany

max. min.
900x950x1950 | 37kW/400V

—
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podéIné tzn. délka kazdého vsunu min 450mm, inteligentni regulaci
klimatu a inteligentni proudéni vzduchu zajist'ujici dokonaly ptfisun
energie do potraviny - rovnomeérnost pfipravy pokrmi - moznost
maximalniho naplnéni konvektomatu bez rizika, Ze vysledek vareni
mezi jednotlivymi zasuvy bude odli$ny, automaticka korekce
programu vzhledem ke vlozenému mnozstvi potravin, vyrobcem
garantovany vykon konvektomatu pfi plném osazeni gastronadobami,
barevny dotykovy display/obrazovka (kapacitni nebo rezistivni) o
velikosti min. 10" s vysokym rozlienim, rezimy konvektomatu:
Vateni v pafe 30°C az 130°C, Horky vzduch 30°C az 250°C,
kombinace pary a horkého vzduchu 30°C az 250°C, min. 5-ti bodova
teplotni vpichova sonda, min. trojité sklo dvefi, inteligetni sitove
propojitelny varny systém s rezimem: driibéz, maso, ryby, vajecné
pokrmy, dezerty a pfilohy, zelenina a pecivo, finishing, optimalni
organizace nékolika varnych procest a kombinované pfipravy,
inteligentni regulace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci
vlhkosti s pfesnostni na max. 1%, dynamické proudéni vzduchu ve
varné komote, ventilator s min.péti rychlostmi, programovani min.
350 varnych programil, vybrané programy s moznosti ptipravy az v
min. 12 krocich, funkce rychlé zchlazeni varné komory, osvétleni
komory, integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim,
autodiagnosticky systém poruch, datova pamét HACCP s vystupem
pres USB disk, zafizeni musi mit z divodu jednotného ovladani a
kompatibility nahradnich dilti stejny ovladaci panel jako zatizeni na
poz. RS, S2, soucasti zafizeni 1x zavazeci vozik ke konvektomatu,
pfiprava pro napojeni dle normy DIN18875 na systém kontroly
odbérového maxima energie a redukci odbérovych $pi¢ek

Na zéaklad¢ zvetejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, ze soubor technickych pozadavka
uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu —
modelu iCombi Pro iCombi Pro 20 - 1/1 od vyrobce Rational: https://www.rationalshop.cz/user/
documents/upload/iCombi%20Pro%2020-11.pdf

Timto vybérem technickych parametri dochazi k neptipustnému omezeni hospodaiské soutéze ve smyslu § 6
a § 36 odst. 1 zakona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakazek, nebot’ zadavaci podminky byly
stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku, ¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich
dodavatelt pisobicich na trhu (napf. Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Z4dame zadavatele o upravu technickych parametrii tak, aby umoznily Gcast i dal§im vyrobcim splitujicim
funk¢ni a kvalitativni pozadavky v nasledujicich bodech:

Pozadavek ,,automaticka korekce programu vzhledem ke viozenému mnozstvi potravin"

Ptipusti zadavatel tipravu pozadavku na nediskrimina¢ni funkéni vymezeni, napt.: ,,Zafizeni musi umoznit
automatické prizptisobovani pribéhu programu na zakladé¢ vyhodnoceni podminek ve varné komoie
(teplota/klima/vlhkost/proudéni) tak, aby byl zajistén konzistentni vysledek?"

Pozadavek "min. 5bodova teplotni vpichova sonda"

Z naseho pohledu se jedna o diskrimina¢ni pozadavek, nebot’ po¢et méficich bodd nema piimy vliv na
piesnost méfeni teploty jadra pokrmu. Teplotni sonda pii spravném zasunuti do suroviny vyhodnocuje
teplotu vypoctem medianu namétenych hodnot bez ohledu na to, zda ma sonda 4, 5 ¢i vice méficich bodd.

V pfipad¢ nespravného zasunuti sondy (napt. pouze z 50 % do suroviny) nebude méfeni presné u zadné
sondy, a to ani u pétibodové.

je mozné nabidnout zafizeni s vicebodovou teplotni sondou se 4 méticimi body jako ekvivalentni feseni.
Pripusti zadavatel Gpravu pozadavku na "min. 4bodova teplotni vpichova sonda"

Pozadavek "min. trojité sklo dveri"

Pripusti zadavatel nediskrimina¢ni pozadavek na konvektomat s dvefmi s dvojitym temperovanym tvrzenym
sklem s izolaénim meziprostorem a vnitinim termoizola¢nim sklem, které zajistuje vysokou energetickou
ucinnost a vyrazné snizeni salani tepla smérem k obsluze.

Konstrukce dveii spliiuje CB certifikaci dle mezinarodniho standardu IEC 60335-2-42 a zaroven spliluje
pozadavek na maximalni vnéjsi dotykovou teplotu 65 °C na dveinim panelu, coz je z hlediska bezpecnosti
obsluhy rozhodujici parametr.

Odpovéd’ ¢. 3/2:
Zadavatel provéril a ptipousti tipravu technickych parametrii v pfipadé pozadavku na automatickou

korekei programii vzhledem ke vlozenému mnozstvi potravin.
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Nabizené zaiizeni musi v praxi zajistit automatickou regulaci programu vzhledem k mnoZstvi
pokrmu a vzhledem k podminkam ve varné komoie, tak aby byl zajiS§téni nastaveny vysledek
tepelné vpravy.

Zadavatel provefil a pfipousSti upravu technickych parametrii v piipadé pozadavku na min.
5-bodovou teplotni vpichovou sondu.
Nabizené zafizeni musi byt vybaveno min. 4-bodovou teplotni sondou.

Zadavatel provéfil a pripousti upravu technickych parametrti v pfipadé pozadavku na min. trojité
sklo dveri.

Uchazeci miiZou nabidnout i zatizeni, ktera maji méné skel ve dverich, za predpokladu, Ze
bude u zaFizeni zajiSténa maximalni vnéjsi teplota skla 65°C. Tato teplota musi byt dodrZena i
pro pripady, kdy bude v zatizeni dlouhodobé nastavena teplota 250°C.

Dotaz ¢. 3/3:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE ~ [ROPWiChR o7 mery (mm)|  Napéti  [Ks

dokument
S2  |Konvektomat elektricky, BOJLEROVY VYVIJEC PARY - NE
INJEKCNI!!!, kapacita min. 6x GN 1/1, rozte¢ zasuvli min. 63mm,
automatické myti konvektomatu, plechy do konvektomatu zasouvany
podéIné tzn. délka kazdého vsunu min 450mm, inteligentni regulaci
klimatu a inteligentni proudéni vzduchu zajist'ujici dokonaly pfisun
energie do potraviny - rovnomé&rnost piipravy pokrmu - moznost
maximalniho naplnéni konvektomatu bez rizika, Ze vysledek vareni
mezi jednotlivymi zasuvy bude odlisny, automaticka korekce
programu vzhledem ke vlozenému mnozstvi potravin, vyrobcem
garantovany vykon konvektomatu pti plném osazeni gastronadobami,
barevny dotykovy display/obrazovka (kapacitni nebo rezistivni) o
velikosti min. 10" s vysokym rozlienim, rezimy konvektomatu:
Vareni v pafe 30°C az 130°C, Horky vzduch 30°C az 250°C,
kombinace pary a horkého vzduchu 30°C az 250°C, min. 5-ti bodova
teplotni vpichova sonda, min. trojité sklo dvefi, inteligetni sitové
propojitelny varny systém s rezimem: driibéz, maso, ryby, vajecné max. min.
pokrmy, dezerty a pfilohy, zelenina a pecivo, finishing, optimalni 900x900x900 |10,8kW/400V
organizace nékolika varnych procest a kombinované piipravy,
inteligentni regulace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci
vlhkosti s pfesnostni na max. 1%, dynamické proudéni vzduchu ve
varné komote, ventilator s min.péti rychlostmi, programovani min.
350 varnych programil, vybrané programy s moznosti pfipravy az v
min. 12 krocich, funkce rychlé zchlazeni varné komory, osvétleni
komory, integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim,
autodiagnosticky systém poruch, datova pamét’ HACCP s vystupem
pres USB disk, zafizeni musi mit z diivodu jednotného ovladani a
kompatibility nahradnich dilti stejny ovladaci panel jako zatizeni na
poz. S1, RS, soucasti konvektomatu 1x podstavec pod konvektomat,
celonerezové provedeni, celonerezové provedeni, atypicky, spodni
prostor uzptsoben pro umisténi Sokového zchlvazovace a
zmrazovace, priprava pro napojeni dle normy DIN18875 na systém
kontroly odbérového maxima energie a redukci odbérovych §picek

—

Na zaklad¢ zvefejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, Ze soubor technickych pozadavki
uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu —
modelu iCombi Pro iCombi Pro iCombi Pro 6-1/1 od vyrobce Rational https://www.rational-
shop.cz/user/documents/upload/iCombi%20Pro%206%20-%201-1.pdf

Timto vybérem technickych parametri dochazi k neptipustnému omezeni hospodatské soutéze ve smyslu
§ 6 a § 36 odst. 1 zdkona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani vetejnych zakazek, nebot’ zadavaci podminky byly
stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku, ¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich
dodavatelt pisobicich na trhu (napf. Retigo, Convotherm, UNOX, Electrolux, apod.).

Z4adame zadavatele o wpravu technickych parametrti tak, aby umoznily Gdast i dal§im vyrobctim
splnujicim funk¢ni a kvalitativni pozadavky v nésledujicich bodech:

Pozadavek ,, automaticka korekce programu vzhledem ke viozenému mnozstvi potravin"
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Pripusti zadavatel Upravu pozadavku na nediskrimina¢ni funk¢éni vymezeni, napt.: ,,Zafizeni musi
umoznit automatické ptizptisobovani pribéhu programu na zékladé vyhodnoceni podminek ve varné
komofte (teplota/klima/vlhkost/proudéni) tak, aby byl zajistén konzistentni vysledek?"

Pozadavek "min. 5bodova teplotni vpichova sonda"

Z naseho pohledu se jedna o diskrimina¢ni pozadavek, nebot’ pocet meficich bodli nema piimy vliv na
presnost méfeni teploty jadra pokrmu. Teplotni sonda pfi spravném zasunuti do suroviny vyhodnocuje
teplotu vypoctem medianu namétenych hodnot bez ohledu na to, zda mé sonda 4, 5 ¢i vice méficich bodu.
V ptipadé nespravného zasunuti sondy (napt. pouze z 50 % do suroviny) nebude méteni presné u zadné
sondy, a to ani u pétibodové. Je mozné nabidnout zafizeni s vicebodovou teplotni sondou se 4 méticimi
body jako ekvivalentni feSeni. Pfipusti zadavatel Upravu pozadavku na "min. 4bodova teplotni vpichova
sonda"

Pozadavek "min. trojite sklo dveri"

Pripusti zadavatel nediskrimina¢ni pozadavek na konvektomat s dvefmi s dvojitym temperovanym
tvrzenym sklem s izolanim meziprostorem a vnitfnim termoizolacnim sklem, které zajistuje vysokou
energetickou ucinnost a vyrazné snizeni salani tepla smérem k obsluze.

Konstrukce dveii splituje CB certifikaci dle mezindrodniho standardu IEC 60335-2-42 a zaroven splituje
pozadavek na maximalni vnéjsi dotykovou teplotu 65 °C na dveinim panelu, coz je z hlediska
bezpecnosti obsluhy rozhodujici parametr.

Odpovéd’ ¢. 3/3:

Zadavatel provétil a ptripousti Gpravu technickych parametrti v ptipadé pozadavku na automatickou
korekei programil vzhledem ke vlozenému mnozstvi potravin.

Nabizené zaiizeni musi v praxi zajistit automatickou regulaci programu vzhledem k mnozZstvi
pokrmu a vzhledem k podminkam ve varné komore, tak aby byl zajisténi nastaveny vysledek
tepelné uipravy.

Zadavatel provéfil a pripousti upravu technickych parametrd v piipadé pozadavku na min.
5-bodovou teplotni vpichovou sondu.
Nabizené zaiizeni musi byt vybaveno min. 4-bodovou teplotni sondou.

Zadavatel provéril a pripousti upravu technickych parametrii v pfipadé pozadavku na min. trojité
sklo dvefi.

Uchaze¢i miZou nabidnout i zafizeni, ktera maji méné skel ve dverich, za predpokladu, Ze
bude u zarFizeni zaji§téna maximalni vnéjsi teplota skla 65°C. Tato teplota musi byt dodrZena i
pro pripady, kdy bude v zatizeni dlouhodobé nastavena teplota 250°C.

Dotaz ¢. 3/4:

poz.

ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE ~ [ogPiieiip o /mary (mm)|  Napsti  |Ks

SS

Elektricky vyklopny kotel s integrovanym michacim ramenem ve
spodni ¢asti, kapacita min. 100 It, nastavitelna rychlost michani -
min. 15 otacek az 140 otacek/min, rychlost 140 otacek je mozné
nastavit i pro maximalni napln v pfipadé¢ slehani, moznost reverzniho
otacCeni celonerezova konstrukce v¢. ramu - z dvodu hygieny a
zivotnosti, sila pouzité¢ho materidlu u nddoby min. 4mm, nadoba
svafovand - ne lisovana !!!, vnitini nadoba z kyselino-odolné oceli,
CERTIFIKOVANO PRO PROVOZ BEZ DOZORU - nutné
pfedevsim pro no¢ni upravy, pracovni tlak v plasti min. 1 bar, vyska
hrany nadoby kotle max. 1000mm - z diivodu bezpecnosti, svétla

vyska pfi vyklopeni kotle min. 600mm, elektronické digitalni - max.
ovladaci panel na pilifi s dotykovym ovladanim - oddélené pro 1250x800x900/| 22kW/400V (1
snadné ovladani a mimo obvyklou €istici zonu pro mokré ¢isténi, 1600

vnitini nadoba z kyselino-odolné oceli, elektrické vyklapéni nadoby
kotle, teplotni rozsah min. 30°C - 120°C, bezpecnostni viko s plnicim
otvorem /mftizka pro pridavani surovin béhem vateni bez nutnosti
vyklapéni vika kotle/, mutifunkéni ¢asovac, programovani na
dotykovém displeji, programy na zakladni pokrmy a myci programy,
skute¢né ovladani teploty porkmu jidla a samostatné ovladani teploty
v plasti, vyklapéni kotle soucasn€ s michanim /snadné vyprazdinovani
obsahu kotle/, umoznujé¢ naptiklad vateni pii nizkych teplotach
SOUS-VIDE, kynuti, nebo udrzovani, vafeni Delta-T, automatické
plnéni vodou, USB port pro ovladaci panel na aktualizace programu
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a ukladani HACCP dat, autodiagnostika pro drzbu, moznost
pfipojeni zafizeni na integrovany bezdratovy monitoring, STOP
tlacitko pro moznost okamzitého zastaven provozu kotle, moznost
vyjmuti ramene z kotle v¢€. moznosti myti ramene v prumyslovych
myckach, soucasti zatizeni musi byt nutné pfislusSenstvi uvedené na
poz. S5a, S5b, S5¢, S5d, S5e, S5f, S5g, S5h a S51, moznost vyjmuti
ramene z kotle vé. moznosti myti ramene v primyslovych myc¢kach,
moznost pfipojeni optimalizace vykonovych $picek dle DIN18875

Na zaklad¢ zvetejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, ze soubor technickych pozadavka
uvedenych pro konvektomat odpovida vyhradné jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu —
modelu Metos Proveno 100E

Timto vybérem technickych parametrti dochazi k nepfipustnému omezeni hospodaiské soutéze ve smyslu § 6
a § 36 odst. 1 zédkona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakazek, nebot’ zaddvaci podminky byly
stanoveny v uzkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku, ¢imz je diskriminovana vétSina jinych relevantnich
dodavateltl pisobicich na trhu (napt. Firex, Dieta, Joni, Electrolux, apod.).

Z4dame zadavatele o upravu technickych parametri tak, aby umoznil ucast i dal§im vyrobctim splitujicim
funkeni a kvalitativni pozadavky v nasledujicich bodech:

a) Pozadavek rozmérti max. 1250x800x900/1600

Ptipusti zadavatel "max. rozméry § x d x v: 1480 x 1300 x 1100/1800 mm

b) Pozadavek prikonu je 22 kW a neni umoznéna tolerance, coz je diskriminacni.

Piipusti zadavatel doplnéni tolerance v parametru piikon 22 - 30 kW?

Odpovéd’ ¢. 3/4:

a) Zadavatel provéfil a ptipousti upravu technickych parametru v piipadé pozadavku na maximalni
rozméry zatizeni.

Rozméry nabizeného zarizeni vSak musi respektovat stavebni a technologickou dispozici
kuchyné, projektovou pripravenost pro napojeni veSkerych médii a v neposledné radé musi
zatizeni v ramci svych rozmérua a svého umisténi spliiovat veskeré hygienické, bezpecnostni a
dalsi legislativni poZadavky.

b) Zadavatel provétil a pripousti technickych parametrii v ptipadé pozadavku na maximalni ptikon
zafizeni.

Uvedena hodnota 22kW odpovida referenénimu vyrobku. Uchazefi miiZou nabidnout i
zatizeni, jehoZ maximalni prikon se bude od hodnoty referenéniho zatizeni odliSovat
max. +/ 5%.

Dotaz €. 3/5:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE ~ |boPiicilp o7méry (mm)|  Napéti  |Ks

S9 Multifunkéni varné zatizeni, zatizeni musi spliiovat dle normy DIN
18873-5:2016-02 maximalni spotiebu elektrické energie 0,090kWh /
1kg vody - nutno dolozit prohlaSeni vyrobce, zafizeni musi spliiovat
dle normy DIN 18873-5:2016-02 maximalni dobu zavaifeni objemu
100 It do max. 35minut - nutno doloZit prohlaseni vyrobce, zatizeni
instalovano do hygienicky spojené¢ho designove jednotného varného
bloku spole¢né se zatizenim na poz. S11 - tj. indukéni sporak, spojeni
obou zafizeni musi provedeno hygienicky zabranujici zatékani mezi
jednotlivymi zafizenimi na podlahu. vyuzitelny objem nadoby pro

vareni min.150 It. Kapacita pfi vafeni v GN min. 4x GN 1/1-195. min.
Minimalni plocha dna 37dm2, ovladani pomoci dotykové obrazovky max. 20kwW/400V - 1
(rezistivni nebo kapacitni) v ¢eském jazyce, spodni hrana ovladaciho 1400x900x900 max.
displeje umisténa v min. vysce 850 mm pro snazsi obsluhu, moznost 40KW/400V

vytvareni a ukladani receptur v ¢eském jazyce, teplotni vpichova
potravinova sonda, minimalné 7 pfednastavenych varnych programt,
Funkce: smazeni; grilovani; vafeni ve vodé; vareni mlécénych
produktl; vafeni v pare; nizkoteplotniho dlouhodobého vaieni; vareni
souvide; vafeni v gastronadobach a varnych koSich naptiklad
téstovin; fritovani ve fritovacich koSich; delta T vafeni; udrZzovani na
nastavené teploté, rozsah nastaveni teploty mini.v rozsahu 50°C -
250°C, automatické napousténi vody s prednastavenim mnozstvi s
piesnosti min. na 1 1t vody, STOP tlacitko, USB port pro aktualizaci
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softwaru, vypustny kohout velikosti 2", vypustny ventil umistény v
levé nebo v pravé ¢asti varné nadoby, vypustny ventil vyroben z
nerezové oceli AISI 316, vypustny ventil s pojistkou proti otevieni,
véetné EPDM tésnéni, vypustny ventil s plynulou regulaci proudu
vypousténého obsahu zabranujici rozstfik vypousténé tekutiny,
izolované dvouplastové viko s tésnénim, celonerezova vana z
materialu min. AISI 304, integrovana elektricka zasuvka 230V,
sprcha pro ¢isténi stroje, soucasti zafizeni musi byt nutné
prislusenstvi uvedené na poz. S9a, moznost vyjmuti ramene z kotle
'v€. moznosti myti ramene v prumyslovych myckach, moznost
pfipojeni optimalizace vykonovych $pi¢ek dle DIN18875

Na zaklad¢ zvetejnéné zadavaci dokumentace si dovolujeme upozornit, ze soubor technickych pozadavka
pro multifunkéni varné zatizeni odpovida vyhradné jedinému konkrétnimu vyrobku dostupnému na trhu,
kterym je model LP150 od jediného dodavatele, kterym je vyrobce LOG iQ s.r.o., Vratimovska 681/80,
Kuncice, 719 00 Ostrava, viz.: https//www.log-ig.cz/pdf/logiq_varny_kotel.pdf

Kromé technickych parametri to doklada i pozadavek pfislusenstvi, kde je pozadovano: ,,1x vozik na
vyprazdnovani LP 150%

Timto vybérem jedine¢nych technickych parametri dochazi k neptipustnému omezeni hospodaiské soutéze
ve smyslu § 6 a § 36 odst. 1 Zakona ¢. 134/216 Sb. o zadévani vefejnych zakazek, nebot’ zadavaci podminky
byly stanoveny v tizkém vztahu ke konkrétnimu vyrobku, ¢imz je diskriminovana vét$ina jinych relevantnich
dodavatelti pisobicich na trhu.

Z4dame zadavatele o upravu technickych parametri tak, aby umoznil ucast i dal§im vyrobciim splitujicim
funkeni a kvalitativni pozadavky v nasledujicich bodech:

Pozadavek "max. rozmér § x d x v: 1400 x 900 x 900 mm"

Ptipusti zadavatel upravu pozadavku na nediskriminacni funkéni vymezeni.: "max. rozmeér § x d x v: 1480 x
900 x 1050 mm"

Odpovéd’ ¢. 3/5:

Zadavatel provétil a pripousti tpravu technickych parametri v pfipadé pozadavku na maximalni
rozméry zatizeni.

Rozméry nabizeného zarizeni vSak musi respektovat stavebni a technologickou dispozici
kuchyné, projektovou pripravenost pro napojeni veSkerych médii a v neposledné radé musi
zarizeni v ramci svych rozméra a svého umisténi spliiovat veSkeré hygienické, bezpecnostni a
dalsi legislativni poZadavky.

Dotaz ¢. 3/6:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE ~ |poPficlip o/ mery (mm)|  Napéti  [Ks
S9a |Sada prislusenstvi k multifunkénimu varného zatizeni na poz. S9,
nutné prislusenstvi k pozici S9 ocenéno jako soucasti zafizeni na poz. 1

S9, sada obsahuje :

- 1x sito odpadu pro vypousténi odpadni vody s mérkou

- 1x sito vypustného ventilu pro vypousténi vaienych potravin

- 2X rost na dno panve

- 1x Spachtle velka

- 1x lopata d€rovana

- 1x lopata plna

- 1x stérka na CiSténi

- 2x dérovana vlozka GN 1/1 se klopnymi drzadly

- 1x sada kartacu pro Cisténi a adrzbu

- 1x vozik na vyprazdnovani LP 150

- 1x gastronadoba GN 1/1 200 se sklopnymi drzadly pro vozik

- 1x rameno pro varné kose

- 2x varny ko$

Odpovéd’ ¢. 3/6:
Vozik LP 150 na vyprazdiiovani je uveden jako referencni. Uchaze¢ miiZe nabidnout i jiny vozik,
u kterého v§ak musi byt zajiSténa kompatibilita s multifunkénim varném zarizeni.
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Dotaz ¢. 3/7:

poz.

ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE  [DOPWiCt R o7 mery (mm)|  Napeti  [Ks

Y

dokument
Myti stolniho nadobi
Systém pasového myti kompletniho jidelniho plastového tabletu s
vikem a pfiboru.jidelniho setu v¢. tdcu, smér posuvu dle dispozice
zleva doprava. referenéni kapacita bez ru¢niho pfedmyvani nadobi je
dle DIN 10510 sekce 7- min. 2830 taliii za hodinu a maximalni
kapacita 3 490 taliii za hodinu. min. 3 rychlosti posuvu pasu .
Referenéni rychlost pasu dleDIN 10510 sekce 7- min.1,30 m/min.
Spotieba vody max: 130 1/h. Trojity oplach .Aktivni piedmyti s
odstranénim zbytku jidel s funkci precerpavani zbytka jidel do 6050x865x196
samostatné nadoby mimo piedmyci zénu — neni nutna vymeéna vody
v nddrzi i pfi extrémnich necistotach. Vstupni zéna cca 800 mm, 0
pfedmyci zona min. 900 mm, myci zéna min.900 mm, oplachova
zona min. 650 mm, susici zéna min 900 a min 1100 mm a vystupni
zona cca 800mm . PouZitelnd minimalni Sitka/vyska 612mm/440
mm. Celkova délka 6050 mm a $itka 865 mm. Uspora rekuperatoru
odpadniho vzduchu min. 22 kW/h.Teplota odvadéného vzduchu max.
17°C. Mnozstvi odvadéného vzduchu 350 m3/h.. moznost vyjmuti
ramene z tanku v¢. moznosti myti ramene v prumyslovych myckach,
moznost pfipojeni optimalizace vykonovych $picek dle DIN18875

46kW/400V (1

V technické specifikaci je uvedena pozadovana tspora rekuperatoru odpadniho vzduchu min. 22 kW/h.
Radi bychom si dovolili pozadat o upfesnéni této hodnoty, jelikoz u béznych systémii rekuperace
odpadniho vzduchu u pasovych mycich stroji se obvykle uvadi niz§i energetické uspory.

Ma zadavatel v tomto pifipadé na mysli myci stroj vybaveny nejen rekuperaci odpadniho vzduchu, ale
také integrovanym tepelnym cerpadlem?

Soucasné bychom radi pozadali o upfesnéni pozadovaného celkového elektrického prikonu zafizeni, ktery
se v kombinaci s uvedenymi parametry jevi jako velmi vysoky.

Je zadavatelem pozadovany maximalni pfikon, nebo je v této oblasti pfipustna urcita tolerance / rozpé&ti?
Prosime o uptesnéni technické specifikace, zejména:

zda je pozadovana kombinace rekuperace + tepelného cerpadla,

jakym zplisobem ma byt hodnota Gspory 22 kW/h chapana a dolozena,

a zda je prikon zafizeni limitni, nebo pouze orientacni a je mozné nabidnuti stroje s niz§im ptikonem nez
46kW

Odpovéd ¢. 3/7:

Zadavatel provéfil a trva na dodrZeni vSech technickych parametra uvedenych v zadavaci
dokumentaci.

Na trhu je vice moZnosti technického feSeni . Uchaze¢ muZe nabidnout jakékoliv FeSeni, které
splni technickou specifikaci zaFizeni.

Hodnota 22 kWh je hodnota spotieby elektrické energie, kterou systém rekuperace odpadniho
vzduchu Setii. Uvedena hodnota musi byt doloZena prohlaSenim vyrobce.

Uvedena hodnota piikonu odpovida referenénimu zaiizeni. Uchazec¢i miZou nabidnout i
zarizeni, jehoZ maximalni prikon se bude od hodnoty referen¢niho zafizeni odliSovat
max. +/ 5%.

Dotaz ¢. 3/8:

poz.

ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE  [D9PHUC R o7 méry (mm)|  Napéti  [Ks

AA3 [Spinavym nadobim, kapacita mycky min. 156 GN 1/1 / 1 hodina, 900x1100x240 |900x1100x24

dokument
Granulova mycka provozniho nadobi, prub&ézna, PRUCHOZI
PROVEDENI MYCKY - umoznujici zakladani kost s nadobim z
Cela nebo z pravého boku mycky nebo z levého boku mycky - vystup
kose s umytym nddobim jinym smérem nez-1i vstup kose se max. max.

—

granulové myti bez nutnosti pfedmyti ¢i pfedmaceni nadobi se 100% omm 00mm
vysledkem na 1 cyklus, mycka musi umoznit myti zapecenych GN z
konvektomatu bez jakéhokoliv pfedmyvani a odméceni v dfezu,
automatické spousténi kapoty stiskem tladitka, automaticky zdvih
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kapoty na konci myciho cyklu, myti pomoci vody, chemickych
detergentl a plastovych granuli tézsich nez voda, pouzivané granule
musi byt otestovany a schvaleny pro styk s potravinami, moznost
nastaveni myti s nebo bez granul - vhodné pro kieh¢i nadobi nebo
myti s pouzitim granuli, objem myci nddrze min. 83 It, objem granuli
min. 5 1It, min. 6x myci program z toho min. 3x pro myti s granulemi
a min. 3x pro myti bez granuli, max. spotfeba oplachové vody 8 1t /
cyklus, mycka v¢. Gpravy pro pfipojeni na studenou vodu, ovladaci
panel s displejem, HACCP s moznosti vystupu na USB, Soucasti
zafizeni - 1x standardni myci koS s kapacitou az 6x GN 1/1, 1x
Skrabka pro odstranéni zbytku stravy, 1x sbérna nadrz na sbér granuli
po skonceni myti, 1x standardni myci kos s kapacitou az 6x GN 1/1,
1x zakladni sada granuli o objemu min. 8 It., soucasti zafizeni musi
byt nutné ptislusenstvi uvedené na poz. AA4 a AAS, moznost
vyjmuti ramene z tanku v¢. moznosti myti ramene v primyslovych
myckach, moznost piipojeni optimalizace vykonovych $picek dle
DIN18875

Z kombinace pozadovanych technickych parametri u granulové mycky vyplyva, ze technicka specifikace
fakticky odpovida jedinému vyrobci a konkrétnimu modelu dostupnému na trhu, a to GRANULDISK
(Nordisk Clean Solutions) — Granule Gastro® (prichozi/kapotova granulova myc¢ka). Timto nastavenim
technickych podminek vznikaji divodné pochybnosti, ze mulze dochazet k nepfipustnému omezeni
hospodaiské soutéze ve smyslu zasad dle § 6 a pozadavkil na stanoveni zadavacich podminek dle § 36 odst.
1 zékona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakazek.

Z4dame proto zadavatele o jednoznaéné upiesnéni a upravu zadavacich podminek tak, aby bylo realng
mozné podat nabidku i s technicky srovnatelnymi zafizenimi jinych vyrobcii, a to zejména:

zda zadavatel pripousti ekvivalentni feseni a jakym zplGsobem bude ekvivalence posuzovana (které
parametry jsou limitni a které jsou pouze referencni),

o rozvolnéni technickych parametrit do funkéni roviny v nezbytném rozsahu tak, aby specifikace nebyla de
facto navazana na jediny konkrétni vyrobek/model,

o sdéleni, jaky jiny konkrétni referencni vyrobce a model (mimo uvedeny GRANULDISK Granule Gastro®)
dle zadavatele spliiuje pozadovanou specifikaci v plném rozsahu.

Odpovéd’ ¢. 3/8:

Zadavatel proveril a trva na dodrZeni vSech techmickych parametri uvedenych v zadavaci
dokumentaci. Technicky popis je nastaven, tak aby FeSil potieby investora a byl z hlediska
environmentu co nejefektivnéjsi.

Zadavatel bude posuzovat vS§echny parametry zarizeni jako celek.

Zadavatel nebude a ani nemiiZe sdélovat vyrobce. Timto by dochazelo k diskriminaci jinych
vyrobci a sjednavani vyhody urcitych vyrobci. Je na uchazecovi a jeho odbornych znalosti a
zkuSenosti, aby si nastudoval technickou specifikaci a urcil jaké zarizeni nabidne. V této
souvislosti zadavatel uvadi, Ze na trhu je vice vyrobci, ktefi poZadované technické parametry
dodrzi.

Dotaz ¢. 3/9:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE ~ [oopiiiciip o /mery (mm)|  Napsti  |Ks

Multifunkéni indukéni sporék, 3x plotna, sporak instalovan do
hygienicky spojeného designove jednotného varného bloku spolecné
se zafizenim na poz. Tla - tj. podstavce pod multifunkéni panev,
spojeni obou zafizeni provedeno hygienicky zabranujici zatékani
mezi jednotlivymi zafizenimi na podlahu, u vSech ploten je nutné
zajistit systém Fizeni nastavené teploty - dle teploty pokrmu - v

T2  [realném Case s presnosti na 1°C pomoci teplotni sondy nebo jiného 1300x700x900 [13,5kW/400V |1
systému, kazda plotna o rozméru min. 300x300mm, profesionalni
vestavna induk¢ni varnd a udrzovaci deska urcend pro dlouhodoby
provoz bez preruSeni min. 8 h, piikon kazdé ze tii ploten min. 3kW,
bezrameckové zabudovani do varného bloku, funkéni od priméru
hrnce min. 120mm, varny rezim nastaveni min. 9 vykonovych
stupnl, zatizitelnost varné desky min. 60kg, sporak uzavieny ze tfi
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stran bez vétracich otvorl z boku a zad, dvouplastova leva a prava
strana sporaku, spotfeba energie pro ohtati l1kg vody max. 0,120kWh
/ 1kg - nutno dolozit prohlaSeni vyrobcee, provozovani zatizeni bez
obsluhy dle EN, ovladani ploten z ¢ele sporaku, spoucasti sporaku 1x
napoustéci rameno na vodu, sila pracovni desky min. 1,5mm, v desce
musi byt po celém obvodu vylisovany odkapni zlabek pro piipad
vyteceni tekutin, Soucasti odkapniho zlabku min. 1x otvor napojen
na odpad, Soucasti sporaku 1x elektricka zasuvka 230V/500W ,
moznost vyjmuti ramene z kotle v€. moznosti myti ramene v
pramyslovych myckach, moznost pfipojeni optimalizace vykonovych
Spicek dle DIN18875

Soubor technickych parametrti u poptavaného multifunkéniho indukéniho sporaku se jevi jako nastaveny tak,
ze fakticky odpovida jedinému konkrétnimu vyrobci a modelu, a to LOG-iQ — Multifunkéni indukéni sporak
LOG-iQ IS 3/3/3 INF, ¢imz vznikaji pochybnosti o0 moznosti nabidnout srovnatelné feSeni od vice vyrobci.
Timto nastavenim zaroven vznikaji divodné pochybnosti o souladu se zasadami zadavani dle § 6 a
pozadavkem na stanoveni zadavacich podminek dle § 36 odst. 1 zakona ¢. 134/2016 Sb., o zadavani
vetejnych zakazek, aby nedochazelo k bezdivodnému omezeni hospodarské souteze.

V technické specifikaci déale pozadujete u vSech induk¢nich ploten ,.fizeni nastavené teploty dle teploty
pokrmu v redlném case s piesnosti 1 °C pomoci teplotni sondy nebo jiného systému‘. U profesionalnich
induk¢nich varnych desek je vSak standardem fizeni vykonu, nikoli fizeni ,.,teploty pokrmu®. Méteni teploty
v pokrmu sondou je u otevieného vaieni technologicky i provozng sporné a bez jasné definované metodiky
je tento pozadavek prakticky neovéfitelny, a mize tak vést k bezdivodnému omezeni okruhu moznych
feSeni.

Z4dame proto zadavatele o upfesnéni:

zda zadavatel skute¢né pozaduje sondu méfici teplotu v pokrmu (v kapaliné/jadru), nebo zda postacuje
standardni funkce indukce fizeni vykonu

jak bude pozadavek ,,pfesnost 1 °C v realném case* objektivné ovéfen (metodika, testovaci scénar,
tolerance),

zda zadavatel tento pozadavek vypusti nebo upravi do funkéni a ovéfitelné podoby, aby nedochazelo k
bezdivodnému omezeni nabidky na uzce vymezena feseni.

Odpovéd’ ¢. 3/9:

Zadavatel provétil a trva na dodrZeni vSech technickych parametri /v¢. méfeni teploty/
uvedenych v zadavaci dokumentaci.

Na trhu je vice mozZnosti technického feSeni. Uchaze¢ muZe nabidnout jakékoliv FeSeni, které
splni technickou specifikaci zatizeni. V této souvislosti zadavatel uvadi, Ze technicka
specifikace neni uvedena pouze na jednoho vyrobce.

Dotaz ¢. 3/10:

poz. ZADAVACI PODMINKY - TECHNICKA SPECIFIKACE  [oobi¢lR o smery (mm)|  Napsti  |Ks

Multifunk¢ni indukéni sporak, 4x plotna, sporak instalovan do
hygienicky spojeného designove jednotného varného bloku spolecné
se zafizenim na poz. S9 - tj. multifunkcni varné zatizeni, spojeni
obou zafizeni provedeno hygienicky zabranujici zatékani mezi
jednotlivymi zafizenimi na podlahu, u vSech ploten je nutné zajistit
systém fizeni nastavené teploty - dle teploty pokrmu - v realném case
s presnosti na 1°C pomoci teplotni sondy nebo jiného systému, kazda
plotna o rozméru min. 300x300mm, profesionalni vestavna indukcni

varna a udrzovaci deska ur¢ena pro dlouhodoby provoz bez preruseni min.

S11 min. 8 h, pfikon kazdé ze ctyf ploten min. 3kW , bezrameckové max. 12kW/400V - 1
zabudovani do varného bloku, funkéni od priméru hrnce min. 1300x900x900 max.
120mm, varny rezim nastaveni min. 9 vykonovych stupni, 15kW/400V

zatizitelnost varné desky min. 60kg, sporak uzavieny ze tii stran bez
vétracich otvorti z boki a zad, dvouplastova leva a prava strana
sporaku, spotieba energie pro ohfati 1kg vody max. 0,120kWh / 1kg -
- nutno dolozit prohlaseni vyrobce, provozovani zatizeni bez obsluhy
dle EN, ovladani ploten z ¢ele sporaku, spoucasti sporaku 1x
napoustéci rameno na vodu, sila pracovni desky min. 1,5mm, v desce
musi byt po celém obvodu vylisovany odkapni zlabek pro ptipad
vyteCeni tekutin, Soucasti odkapniho zlabku min. 1x otvor napojen
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na odpad, Soucasti sporaku 1x elektricka zasuvka 230V/500W,
moznost vyjmuti ramene z kotle v€. moznosti myti ramene v
pramyslovych myckach, moznost pfipojeni optimalizace vykonovych
Spicek dle DIN18875

Soubor technickych parametrii u poptavaného multifunkéniho indukéniho sporaku se jevi jako nastaveny
tak, ze fakticky odpovida jedinému konkrétnimu vyrobci a modelu, a to Multifunkéni indukéni sporak
LOG-IQ 4 IS -3.5/3.5-/-3.5/3.5-, ¢imz vznikaji pochybnosti 0 moznosti nabidnout srovnatelné feseni od
vice vyrobcl. Timto nastavenim zaroven vznikaji diivodné pochybnosti o souladu se zasadami zadavani
dle § 6 a pozadavkem na stanoveni zadavacich podminek dle § 36 odst. 1 zédkona ¢. 134/2016 Sb., o
zadavani vetejnych zakazek, aby nedochazelo k bezdivodnému omezeni hospodarské soutéze. V
technické specifikaci dale pozadujete u vSech indukénich ploten ,fizeni nastavené teploty dle teploty
pokrmu v redlném case s presnosti 1 °C pomoci teplotni sondy nebo jiného systému®. U profesionalnich
indukénich varnych desek je vSak standardem fizeni vykonu, nikoli fizeni ,teploty pokrmu®. Méfeni
teploty v pokrmu sondou je u otevieného vareni technologicky i provozn¢ sporné a bez jasn¢ definované
metodiky je tento pozadavek prakticky neovéfitelny, a mize tak vést k bezdiivodnému omezeni okruhu
moznych feseni.

Z4dame proto zadavatele o upiesnéni: zda zadavatel skuteéné pozaduje sondu méfici teplotu v pokrmu (v
kapalin¢/jadru), nebo zda postacuje standardni funkce indukce fizeni vykonu

jak bude pozadavek ,ptesnost 1 °C v realném case* objektivné ovéfen (metodika, testovaci scénaf,
tolerance),

zda zadavatel tento pozadavek vypusti nebo upravi do funkéni a ovétitelné podoby, aby nedochazelo k
bezdivodnému omezeni nabidky na uizce vymezena feseni.

Odpovéd’ ¢. 3/10:

Zadavatel provétil a trva na dodrZeni vSech technickych parametri /v¢. méfeni teploty/
uvedenych v zadavaci dokumentaci. Na trhu je vice moZnosti technického feSeni. Uchaze¢ muze
nabidnout jakékoliv FeSeni, které splni technickou specifikaci zatizeni. V této souvislosti
zadavatel uvadi, Ze technicka specifikace neni uvedena pouze na jednoho vyrobce.

Toto vysvétleni (resp. doplnéni) zadavaci dokumentace bude uvefejnéno na profilu zadavatele
na https://zakazky.cenakhk.cz/profile_display 2.html v detailu uvedené zakazky.

Na zaklad¢ zvetejnénych vysvétleni Zadavaci dokumentace zadavatel rozhodl o pfiméfeném prodlouzeni
lhiity pro podani nabidek.

Nova lhiita pro podani nabidek konéi 09.02.2026 v 9:00 hodin.

Prilohy: ---

V Hradci Kralové 12.01.2026

Digitalné podepsal

Ing' Ve ra Ing. Véra Zeinerova

. # Datum: 2026.01.12
Zel nerova 14:05:56 +01'00'

Ing. Véra Zeinerova
na zaklade€ povéfeni
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