NEMOCNICE RYCHNOV NAD KNEZNOU - REKONSTRUKCE GASTR PROVOZU

TECHNICKA ZPRAVA

Projekt fesi rekonstrukci stavajiciho kuchyriského provozu nemocnice. V provozu se
nachazi varna s pfipravhami a skladovanim. Strava je pro pacienty distribuovana
v pacientském tabletu v ohfevnych skfinich. Souc€asti provozu je tedy i tabletovaci linka
s mytim tabletového systému. Ke kuchyni pfileha zaméstnanecka jidelna s vydejnou.
Predpokladana maximalni kapacita je 700 jidel.

Popis dispozice

Kuchyné se nachazi v pfizemi objektu. Pro zasobovani je zde samostatny vstup, za
kterym se nachazi prostor pro pfijem surovin, kancelaf skladnika a sklad vratnych obalu.
Nasleduje chlazeny sklad a hruba pfipravna zeleniny, sklady chlazenych a mrazenych
potravin, sklady suchych potravin, centralni Upravna vody se skladem chemie, Uklidova
komora a sklad DKP. Sklad odpadl a chlazeného odpadu se nachazi v samostatné mistnosti
pFistupné z vnéjSku objektu. Zasobovaci chodbou od skladu se vchazi do prostoru centralni
varny, kde jsou v samostatnych mistnostech situovany denni sklad potravin, pfipravny masa,
tésta, Cisté zeleniny a potravin k tepelnému zpracovani, pfipravna studené kuchyné, dietni
kuchyné a myti provozniho nadobi. Uprostfed je centralni varny ostrov a konvektomaty
se Sokovym zchlazovaCem. Na centralni kuchyni navazuje vydejna pro jidelnu zaméstnanci
a mytim stolniho nadobi a usek pro tabletovani. Za tabletovaci linkou se nachazi myci stroj na
tabletovy systém. Na konci linky se nachazi vstup pro expedici plnych tabletovych skFini.
Skfiné se Spinavym tabletem jsou k myCce zavazeny samostatnym vstupem.

Zasobovani a sklady potravin

Pro zasobovani je vyhrazen samostatny vstup v INP objektu. Zasobovani bude
provadéno dle potfeby a pro zavazeni surovin do skladi budou pouzivany manipulaéni voziky
a paletové voziky. Bude dodrZovan postupny pfijem zboZzi dle komodit, tak Ze jednotlivé druhy
potravin se na pfijmu a v chodbé skladového pfijmu nebudou kfizit. Ve skladu bude dbano na
oddélené skladovani neslucitelnych potravin tak, aby bylo vylou€eno vzajemné negativni
mikrobiologické nebo smyslové ovlivnéni. VeSkeré zbozi bude uloZeno v regalech nebo na
skladovacich paletach, chlazené a mrazené suroviny pak v chladicich a mrazicich skfinich,
nebo boxech.

Sklad zeleniny s chlazenym skladem zeleniny
Ve skladu je umistén regal a chladici box s regalem a podlahovymi paletami. Ze
skladu je pfimo pfistupna hruba pfipravna zeleniny.

Chlazeny sklad masa
Je vybaven 3x chladici skFini o objemu 700l a chladicim boxem s regaly.

Chlazeny sklad mlé€nych vyrobku
Je vybaven 3x chladici skfini o objemu 700l a chladicim boxem s regaly.

Sklad ostatnich chlazenych a mrazenych vyrobku
Je vybaven 1x chladici skfini o objemu 700l a 5x mrazici skfini o objemu 700l




Suché sklady potravin (tfi samostatné sklady)
Jsou vybaveny regaly a podlahovymi paletami.

Denni sklad
Pro denni potfeby kuchyné je navrZzen denni sklad potravin s 3x chladici skfini 700lI,
1x mrazici skfini 700l a skladovacimi regaly

U vstupu pro zasobovani je situovana kancelar skladnika, v pfijmovém prostoru bude
umisténa podlahova vaha, pracovni stil a manipulaéni prostfedky (rudl, paletovy vozik,
manipulaéni policovy vozik).

Pripravny

U skladu zeleniny je situovana hruba pfipravna zeleniny, ostatni pfipravny jsou
v samostatnych mistnostech po okraji varny.

Hruba pfipravna zeleniny

Z hrubé pripravny zeleniny je pfistup pfimo do skladu zeleniny. Pfipravnha bude
vybavena nerezovym stolem se dfezem a tlakovou sprchou, pracovnim stolem se spodni polici
a zasuvkou, regalem, Skrabkou brambor a kofenové zeleniny, umyvatkem na ruce a mobilni
nadobou na odpad.

Pripravna tésta

V pfipravné tésta bude umistén pracovni stll se dfezem s pakovou baterii s dlouhym
raminkem a spodni polici, pracovni stll se dvéma zasuvkami a spodni polici, nasténna police,
univerzalni kuchynsky stroj s dizi 601 a pfisludenstvim, stolni vaha, umyvatko na ruce a mobilni
nadoba na odpad. V pfipadé potifeby rozSifeni pracovni plochy Ize vyuzit mobilni pracovni stul,
ktery bude umistén v prostoru pfed pfipravnou, stejné jako policovy manipulacni vozik.

Pripravnha masa

V prfipravné tésta je navrzen pracovni stll se dfezem s pakovou baterii s dlouhym
raminkem, se dvéma zasuvkami a spodni polici a dva pracovni stlil se spodni polici, nasténna
police, stolni vaha, umyvatko na ruce a mobilni nadoba na odpad. V pfipadé potfeby rozsifeni
pracovni plochy lze vyuzit mobilni pracovni stal a manipulaéni policovy vozik, ktery bude
umistén v prostoru pred pfipravnou.

Cisté pfipravna zeleniny

V mistnosti pfipravy bude vybavena pracovnim stolem se difezem s baterii s dlouhym
raminkem, dvéma zasuvkami a spodni polici, pracovnim stolem se spodni polici, nasténnou
polici, univerzalnim kutrem s dizi 60I, stolnim krajeem zeleniny, umyvatkem na ruce a mobilni
nadobou na odpad. Rovnéz Ize v pfipadé potfeby vyuzit mobilni pracovni stil a manipulaéni
policovy vozik.

Pripravna potravin k tepelnému zpracovani

V pfipravné budou umistény dva pracovni stoly se spodni polici z toho jeden se dfezem
s pakovou baterii s dlouhym raminkem, regal, univerzalni kuchyrisky stroj s dizi 60l a
pfisluSenstvim, nasténné police a vylevka kombinovana s umyvatkem na ruce.

Pripravna studené kuchyné
Mistnost pfipravy studené kuchyné bude dochlazovana. Vybavena bude nerezovym
pracovnim stolem se dfezem s baterii s dlouhym raminkem, stolem se zasuvkovym blokem,




dvéma chlazenymi stoly na GN, kazdy s kapacitou cca 250I, chladici skfini na GN 700lI,
nasténnymi skfifikami, umyvatkem na ruce a mobilni nadobou na odpad. K pfipravé budou
pouzivany stolni nafezovy stroj, hnéta¢ a vaha, pfipadné dalSi drobné stolni vybaveni. Pro
manipulaci s potravinami je k dispozici manipulaéni vozik policovy a vozik se vsuny na GN.

Varna a dietni kuchyné

Hlavni varné centrum je situovano uprostfed varny a je feSeno jako oboustranny ostrov,
ve kterém je osazena velkokapacitni technologie fady 900 mm. Doplfiuji ho dva konvektomaty
a Sokovy zchlazovag. Dietni kuchyné je umisténa v samostatné mistnosti u varny a
technologie je navrzena z varné fady 700 mm.

Varny ostrov je na jedné strané tvoren Ctyfi varnymi kotli o objemu 1501 kazdy a dvéma
neutralnimi dily z nichz ten stfedovy bude osazeny dvéma pracovnimi el. zasuvkami. Druha
strana ostrova bude osazena plynovym spordkem se Sesti hofaky na oteviené podstavé,
neutralnim dilem s napoustécim ramenem na vodu, fritézou s jednou vanou a dvéma
vyklopnymi panvemi o objemu 120 a 80I. V Cele ostrova bude umistén pracovni stll se
zasuvkami a polici uzivany pro porcovani hotovych jidel.

Ve varné, v ¢asti smérem k tabelové lince, budou umistény dva konvektomaty se
zavazecim vozikem, kazdy s kapacitou 20xGN1/1 a S$okovy zchlazova&/zmrazovac
s kapacitou 10x GN1/1. Kolem varnych prvk( po obvodé varny jsou navrzeny dva regaly pro
ukladani nadobi, tfi pracovni stoly s policemi, dfez s pakovou baterii s dlouhym raminkem,
nasténné police a konzola na zavéSeni kuchyriskych nastroji a umyvatko na ruce.

Nad varnym ostrovem a konvektomaty budou umistény odsavace par, v misté ostrova
s integrovanym osvétlenim. Pfed kotli a panvemi budou osazeny podlahové vpusti
S vyjimatelnymi rosty.

V dietni kuchyni je navrzen plynovy sporak se ¢tyfmi hofaky na oteviené podstave,
vyklopna panev o objemu 60l a varny kotel o objemu 50I. Varnou fadu doplni pracovni stul se
dfezem a spodni polici, neutralni dil s napoustécim ramenem na vodu a regal. Na proté;jsi
strané je situovan konvektomat kapacity 10xGN1/1, ktery bude osazeny na podstavé,
podstolovy Soker s kapacitou 5x GN1/1, pracovni stll s polici a dvéma zasuvkami, regal,
mobilni nadoba na odpad a umyvatko na ruce. Nad pracovnimi plochami budou umistény
nasténné police a konzola na zavéSeni kuchyriského naradi.

Nad varnymi prvky a konvektomatem budou umistény odsavace par s integrovanym
osvétlenim. Pfed kotlem a panvi bude osazena podlahova vpust s vyjimatelnym roStem.

Myti provozniho nadobi

Myti provozniho nadobi je navrzeno jako samostatna mistnost navazujici na varnu.
Myti bude probihat v granulovém mycim stroji na provozni nadobi. DalSim vybavenim bude
dfez na Cerné nadobi s tlakovou sprchou, odkladaci stal, umyvatko na ruce kombinované
s vylevkou a mobilni na odpad. Pfed dfezem bude osazena podlahova vpust s vyjimatelnym
roStem, nad mycim strojem odsavac par. Nadobi bude ukladano do regalli ve varné, do voziki
se vsuny na GN a na police pracovnich stoll ve varné a v pfipravnach.

PInéni tabletového systému (tabletovani)

Na varnu pfimo navazuje usek plnéni tabletd. Uprostfed bude umistén dopravnik délky
8,0 m s min. osmi el. zasuvkami pro zapojeni ohfevnych zasobnikl na systémové nadobi a



ohfevnych vydejnich van. Na za¢atku pasu a po jeho stranach je prostor uréeny k parkovani
ohfevnych vozik na misky a na talife, vozikl na vika, vozikd na spodni dil tabletu, ohfevnych
van, ohifevnych skfini na GN, ve kterych bude jidlo udrzovano v pozadované teploté pred
ulozenim do vydejovych van k pasu, chlazené skfiné k uchovani studenych pokrm( pred
uloZenim do tabletu. Na konci pasu je prostor pro voziky na horni dil tabletu a ohfevné
tabletové skfing, které budou po naplnéni odvazeny samostatnym expedi¢nim stupem.
V prostoru u tabletu bude umisténo umyvatko na ruce.

Myti tabletového systému a tabletovych skrini

Spinavé tabletové skiing budou do prostoru myti tabletli pfivazeny samostatnym
vstupem. Pro myti tabletd a nadobi je navrzeny tunelovy pasovy myci stroj délky 8,5m. V zéné
Spinavého nadobi bude pfed vstupem do myc¢ky umistén rozkladaci pracovni stdl s mobilnimi
nadobami na odpad. Na okraji mistnosti umyvatko na ruce. Cista zéna navazuje na tabletovou
linku. Cisté nadobi a dily tabletu budou ukladany do zasobnikd a nasledné umistény na uréena
mista v zéné pInéni tabletd.

Tabletové skiiné budou umyvany v boxu pro myti vozik(, do kterého je vstup pfimo ze
Spinavé zoény. Myti bude provadéno pomoci nasténné tlakové sprchy s navijeci hadici,
v podlaze bude osazena vpust s vyjimatelnym rostem. Vystup Cistych skfini je pfimo u
koncoveé Casti tabletové linky, kde budou skfiné rovnou parkovana a pfipraveny k plnéni.

Vvydej jidel pro zaméstnaneckou jidelnu a myti stolniho nadobi

Ke kuchyni pfiléha jidelna pro zaméstnance. Vydej jidel navazuje pfimo na varnu.
Vydejni linka je tvofena nerezovymi vydejovymi pulty. Prvni v fadé je umisténa samoobsluzna
chladici vitrina, nasleduje samoobsluzny vydej napoju s vestavnym zasobnikem na ko$e na
sklenice a prostorem s odkapni vani¢kou pro umisténi zasobnikl na teplé a studené napoje.
Je uvazovano s izolovanym termosem a vificem, pfipadné postmixem. Tepla jidla budou
vydavana ze dvou mobilnich ohfevnych vydejovych van o celkové kapacité 6x GN1/1, které
budou umistény u vydejové predstény se sklenénym hygienickym zakrytem a s vydejni polici.
Talife budou u vydeje umistény v mobilnich ohfevnych zasobnicich. Vydejni linku zakoncuje
pokladni dil. V zapulti vydeje jsou navrZzeny dva skfifiové pracovni stoly se spodni polici a
posuvnymi dvefmi, jeden z nich bude se vsazenym dfezem a umyvatkem na ruce a druhy se
zasuvkovym blokem, nad stoly budou na zdi osazeny skfiriky. Tepla jidla budou pfed ulozenim
do vydejovych van uchovavana v ohievné skfini na GN, chlazené potraviny pak pfed uloZzenim
do chlazené vitriny v chlazené skfini na GN 700l. V celé délce vydejovych pultd bude osazena
pojezdova draha na podnosy. Pfed zaCatkem vydeje budou umistény voziky na plata a pfibory.
Sbér $pinavého nadobi je feSen pomoci vozikl se vsuny na podnosy, které budou umistény
v jidelné.

Myti stolniho nadobi je pfistupné pfimo z jidelny, pro zavazeni vozik( se Spinavym
nadobim a Cista zona navazuje na vydej jidel, kam bude po umyti stolni nadobi ukladano. Pro
myti stolniho nadobi je navrZzen zdvihovy myci stroj na ko§ 500x500 mm s pfivadécim stolem
se dfezem a tlakovou sprchou v délce na dva koSe. Na my¢ku navazuje odvadéci stll v délce
na dva koSe. Myci stroj bude v rohovém provedeni. Nad myckou bude osazena digestor. Dale
zde budou umistény dva regaly, umyvatko na ruce a nadoba na odpad. Pfed difezem bude
osazena podlahova vpust s vyjimatelnym rostem. Cisté nadobi bude ukladano ptimo do
ohfevnych zasobnikl na talife, do voziku na plata a pfibory, sklenice v koSich do zasobniku
na kose ve vydejni lince, pfipadné do regald.



Centralni upravny vody a sklad chemie, uklid

Pro technologii gastro je navrzena centralni upravna studené vody. Studena upravena
voda bude rozvedena k mycimu strojam, konvektomatim a pro napousténi plasta varnych
kotl&i. Upravna je umisténa v samostatné mistnosti v &asti u vstupu do provozu. V mistnosti
jsou také navrzeny regaly pro skladovani chemie. Vedle se nachazi uklidova mistnost
s vylevkou s pfivodem teplé a studené vody a regalem pro skladovani chemie.

Ostatni sklady

V prostoru u pfijmu potravin je navrzen sklad vratnych obald, vybaveny regalem. Ve
skladové Casti je pak situovan sklad DKP, ktery bude rovnéz vybaven regaly.

Odpady

Odpad bude tfidén dle skupin (plasty, sklo, papir a ostatni komunalni odpad) a bude
ukladan do nadob na odpad k tomu uréenych, nasledné likvidovan do vy&lenénych kontejnert
vné budovy a pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Sklad odpadu a chlazeného odpadu se nachazi v €asti u vstupu do provozu a je
pfistupna z venku. Ve skladu bude osazena podlahova vpust s vyjimatelnym rostem a
nasténna sprcha slouzici pro umyvani nadob na odpad. V zadni ¢asti mistnosti je navrzen
chladici box na biologicky odpad, ktery bude pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Zazemi pro personal

Zazemi pro personal se nachazi hned vedle kuchyné, ma samostatni vstup z venku a
chodbou je z prostoru Saten pfistup do kuchyné. Zazemi pro personal neni pfedmétem této
dokumentace.

Energie, voda, odpad, chlazeni a digestore

Zdroj energie pro gastro technologii bude elektricka energie a plyn.

Pro upravu vody v kuchyni je navrzena centralni Upravna studené vody, ze které bude
proveden rozvod pfimo k dané technologii. Jedna se o myci stroje, konvektomaty a dopousténi
plastd varnych kotla.

Odpadni voda z gastro technologie bude svedena do tukové kanalizace.

Agregaty chladicich boxu jsou navrzeny externi a budou umistény u obvodové stény
objektu idealné v misté co nejblize k pfislusenému boxu.

Digestofe nebo jina technologie feSici odsavani vzduchu neni soucasti této
dokumentace.
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