Datovy list RATIONAL
iCombi® Pro 20-1/1 E/G

Oznaceni

Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem driibez, maso, ryby, vaje¢né
pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pecivo a finishing a metody varent, jako je smazent,
vareni, peceni a grilovéni.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim rezimu).

> Pro vétSinu metod vareni pouzivanych v profesionalnich kuchynich.

> Pro pouziti pary a horkého vzduchu — zvlast, po sobé nebo kombinované.

K dispozici mate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl (( iProductionManager =  iCookingSuite CareSystem

iDensityControl
Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhie

snimacd, vysoce vykonnému systému ohrevu, generatoru cerstvé pary a také diky aktivnimu

odvlhéovani je ve varné komore vzdy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajistuje co nejlepsi piisun energie do potraviny. To je zarukou mimoradné
produktivity a zéroven vysoké kvality pokrm0, rovhomérné pfipravy a minimalni spotieby
energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrmtl v zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uzivatel
podle pripravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich rezim( a/nebo ¢tyi metod vareni
spravny postup piipravy. UZivatel rovnéz zada pozadovany vysledek pfipravy. PFistroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stuprid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoZzstvi

a stav surovin. V zavislosti na postupu pripravy se na sekundu presné prizplsobuji vSechny
dulezité parametry varenti, jako je napfiklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vareni. Vybraného pozadovaného vysledku je dosazeno

v maximalni kvalité a v co nejkratsi dobé. Podle potreby je mozné do procesu piipravy
zasahnout a vysledek vareni pfizplsobit. UzZivatel mize kdykoli prejit na iProductionManager
nebo do ru¢niho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly usetfit cas,
suroviny a energii a dosahnout pritom standardni kvality pokrmu.

Kapacita

> 20 podélnych zasuvnych rostd pro
1/1 gastronadoby

Stojanovy vozik s rozestupem
zasuvl 65 mm a dvojitymi otoénymi
kolecky

> Rukojet pro stojanovy vozik

> Velky vybér pfislusenstvi pro rizné
rezimy vareni, napf. grilovani, duseni
nebo peceni

Pro pouzitis 1/1,1/2,2/3,1/3
gastronddobami a volitelné s
pfislusenstvim podle pekaiské
normy (400 x 600 mm)

v

iProductionManager

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patfi sem i to, které
vyrobky se na riznych zasuvech mohou pfipravovat spole¢né, optimalni poiadi pokrm

a sledovani postupu pripravy. iProductionManager pomaha s pokyny, které se tykaji vkladani
a vyjimani pokrmu. Podle procest v kuchyni je mozné bony (az 2 na zasuv) umistit volné nebo
se vyrovnaji cilené na urcitou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager seradi
posloupnost pokrmu a automaticky provede spravna nastaveni. UzZivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pfipravovany s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpada jednoduché hlidani
a dochazi k uspore pracovni doby a energie.

\%2

RezZim konvektomat

> Vareniv pare 30 °C — 130 °C

> Horky vzduch 30 °C — 300 °C

> Kombinace péry a horkého vzduchu
30°C-300°C

iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém ¢isténi a odvapriovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznava
aktualni miru znecisténi a vapenitych usazenin a z deviti program ¢isténi navrhuje idealni
stupen ¢isténi a mnozstvi chemickych pripravkd. Velmi rychly program pribézného ¢istént
vycisti zafizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; vechny ¢istici programy mohou
bezobsluzné probihat i pfes noc. Diky nizké spotfebé bezfosfatovych tablet pro oSetfovéani a
nizké spotfebé vody a energie je systém iCareSystem mimoradné usporny a ekologicky.
ZafizeniiCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ru¢ni préce a pfi minimalnich nakladech
vzdy hygienicky cisté.
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RATIONAL iCombi Pro 20-1/1E/G

Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

>

>

>

A"

vV V. V VvV V

vV V. V VvV V

Inteligentni regulace klimatu s mérenim, nastavenim a regulaci vihkosti s presnosti na procenta

Skute¢né namérenou vlhkost ve varné komore je mozné nastavovat a zobrazovat

Dynamické proudéni vzduchu ve varné komofre diky tfem inteligentnim obousmérnym vysoce vykonnym kolGm ventilatoru s péti rychlostmi —
s inteligentnim fizenim a moZznosti ru¢niho programovani

Inteligentni regulace postupt pfipravy s automatickym pfizptisobenim kroku vareni s cilem bezpecné a ucinné dosahnout definovaného vysledku,
napf. zhnédnuti a stupné pfipravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstvi

Na sekundu presné monitorovani a vypocitavani zhnédnuti na zakladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimélini vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupl pripravy nebo prepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalni flexibilitu

Inteligentni krok vareni k pe€eni peciva

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych programt obsahujicich az 12 krok{ prostiednictvim Drag-and-Drop.

Jednoduchy pienos varnych programt na dalsi varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

Automatizovany, inteligentni nastroj pro planovani a fizeni iProductionManager, ktery prispiva k optimalni organizaci nékolika procest vareni
a kombinované pfipravy. Automatické odstranéni mezer v planovéni. Automatickd optimalizace ¢asu a energie pfi planovani a vareni na cilovou
dobu, aby pfiprava pokrm zacala nebo skondila ve stejny okamzik.

Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonceni procesu vareni po vypadku proudu, ktery trva maximalné 15 minut

Inteligentni systém cisténi navrhuje na zakladé miry znecisténi varného systému programy cisténi a potiebné mnozstvi osetrujicich prostredk
Zobrazeni aktualniho stavu ¢iSténi a také stavu odvapnéni

Inteligentni ovladani zafizeni VarioSmoker (pfislusenstvi) prostrednictvim postupt piipravy

Kondenzaéni digestore (prislusenstvi) s pfizptisobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hlasent.

Funkce vareni

>

>
>
>
>

\%

Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

Funkce Power Steam: zvySeny vykon péry pro piipravu asijskych pokrmai

Integrovany bezidrzbovy systém odlucovani tukd bez pridavného tukového Filtru

Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodate¢nym rychlym chlazenim provadénym vstfikovanim vody
Snimac vnitini teploty pokrmu se Sesti méficimi body a automaticka korekce chyb v piipadé chybnych vpich(. Volitelnd pomUcka k umistént
snimace pro mékké nebo velmi malé kousky pfipravovaného pokrmu (pfislusenstvi)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

> Presné zvlh¢ovani, mozZnost nastaveni mnozstvi vody ve Ctyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C-260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci

vV V. V V V V VvV V

pary a horkého vzduchu

Digitalni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni pozadované a skute¢né hodnoty

Digitalni zobrazeni vlhkosti varné komory a ¢asu, zobrazeni pozadovanych a skute¢nych hodnot

Format ¢asu s moznosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formdtu s moznosti automatického prepinani na letni a zimni ¢as v pfipadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pocatec¢niho ¢asu s moznosti nastaveni data a ¢asu

Integrovana ruéni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovéni a vodniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym podanim pro rychlé rozpoznani stupné piipravy
Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pfi pouzivani (ChefLine)

Bezpecnost prace a provozu

vV V. V. V V Vv V

Elektronicky bezpecnostni omezovac teploty generatoru pary a horkovzdusného topeni

Vestavénad brzda ventilatorového kola

Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximalné 73 °C

Pouziti Cisticich tablet Active Green a o$etfovacich tablet Care (pevny cisti¢) pro optimalni bezpeénost prace

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovém reseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Zkontrolovéano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standardd pro provoz bez dozoru

Maximalni vyska zasuvného rostu 1,60 m pii pouziti stojanového voziku RATIONAL se 20 zasuvy a rozestupem lizin 62 mm (zruseni schvaleni
USPHS)

Propojeni po siti

>

>
>
>

C
>
>
>
>
>
>
>
>
>

Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouzici ke kabelovému pfipojent k sitovému reseni ConnectedCooking na bézi cloudu
Integrované rozhrani WLAN slouZici bezdratovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

Centralni sprava zafizeni, sprava receptd, nakupnich kosik( a programt, sprava dat HACCP, sprava Udrzby diky sitovému feseni
ConnectedCooking na bézi cloudu

iSténi a péce

Systém automatického ¢isténi a péce o varnou komoru a generator pary nezdavisly na tlaku vody

Devét programd ¢isténi urcenych k bezobsluznému ¢isténi také pres noc, s automatickym ¢isténim a odvapnénim generatoru pary

Extrémné rychlé ¢isténi za pouhych 12 minut pro témér neprerusenou hygienickou pripravu

Automatické bezpecnostni postupy po vypadku proudu zajisti, Ze i po preruseni ¢isténi zlstane varny prostor bez Cisticich prostredki

Pouzivani Cisticich tablet Active-Green a oSetfovacich tablet Care bez obsahu fosfatt a fosforu. Tablety jsou navic bez primési mikroplastt

Dvitka varné komory se zadni ventilaci, specidlni vrstvou odrazejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné cisténi

Vnitni a vnéjsi material z uSlechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu
Jednoduché a bezpec¢né vnéjsi ¢isténi diky sklenénym a nerezovym povrchim a ochrana proti stiikajici vodé ze vSech smért diky stupni kryti IPX5
Moznost monitorovéani automatického cisténi diky sitovému rfeSeni ConnectedCooking na bézi cloudu

Ovladani

>

Barevny TFT displej 10,1" s vysokym rozliSenim a kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
prejetim nebo rolovanim
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vV V. V. V V V V V V V V V

RATIONAL iCombi Pro 20-1/1E/G

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah( uzivatele

Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Moznost nastaveni vice nez 55 jazyk(l pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Zakladni preference vareni mistni kuchyné je mozné zvolit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni. Je mozné zvolit daldi mistni kuchyni
Specialné piizplisobené parametry vaieni pro mezinarodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsahla funkce vyhleddvani ve vSech postupech pfipravy, piiklady pouZziti a nastaveni

Kontextova ndpovéda, ktera vidy zobrazi aktualni obsah ndpovédy tykajici se obsahu obrazovky

Spusténi prikladd pouziti z ndpovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy v sedmi provoznich rezimech a/nebo ze ¢tyf postupt pripravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v ramci postupu pfipravy

Ptizplsobeni a ovladani uzivatelskych profill a piistupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

Interaktivni sdéleni k postupu pfipravy, pozadavkidim na manipulaci, inteligentnim funkcim a vystraznym upozornénim pomoci Messenger

Instalace, udrzba a Zivotni prostredi

* V.V V V V V V V V V

Doporucujeme profesionalni instalaci techniky s certifikatem spole¢nosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

PrizplGsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.) automatickou kalibraci

Provoz je mozny bez zafizeni na zmék¢éovani vody a bez dodate¢ného ru¢niho odvapriovani

Instalace na sténu *

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hldseni, funkce autotestu k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdélend diagnostika pres ConnectedCooking provadénd servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL vcetné dild, prace a dojezdu **

Doporuéujeme pravidelnou udrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce prostfednictvim servisnich partner spole¢nosti RATIONAL
Energeticka ucinnost byla testovédna a schvalena podle programu ENERGY STAR. Zverejnéno na strankach www.energystar.gov

Podrobné informace najdete v instala¢ni pfiru¢ce nebo pfirucce k zafizeni

** Plati podminky v prohlaseni vyrobce o zaruce uvedené na www.rational-online.com

Volitelné moznosti

vV V. V. V V V V V V VvV V

Stojanovy vozik a plech pro usmériiovani proudéni vzduchu pro pfislusenstvi podle pekarské normy (400 x 600 mm)
MarineLine — lodni verze

SecurityLine — Bezpecnosti/vézeriské provedeni

MobilityLine — mobilni verze

HeavyDutyLine — mimoradné zatiZitelné provedeni

Vestavény odvod tuku

PFipojeni k energetickému optimaliza¢nimu zafizeni

Pripojeni k monitorovani provozu (potencionalné bezkontaktni)
Kryt ovladaci listy

Bezpecnostni zavirani dvirek

Uzamykatelny ovladaci panel

Digitalné podepsal
Mg r. Lea Mgr. Lea VAaclay  Digitéiné podepsal

Yy , Vaclav Flandera
, Vojtéchova Datum: 2024.11.05

Vojtéchova patum: 2024.11.02 Flandera osz726 +0100
09:50:52 +01'00'
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti

Zkapalnény plyn G30

RATIONAL iCombi Pro 20-1/1E/G

Rozméry (§ x v x h) Jmenovity tepelny piikon celkové 44 kW
Varny systém (korpus) 877 x 1807 x 847 mm Jmenovity tepelny piikon — provozs 40 kW
arou
Varny systém (kompletni) 877 x 1872 x 913 mm P
, ) Jmenovity tepelny piikon — provoz 44 kW
Varny systém s obalem 1008 x 2043 x 1013 mm s horkym vzduchem
Maximf’lm’ PR WS mEESe | < TR0 Potiebny hydraulicky tlak v piipojce 25-57,5 mbar
zZasuvu
Zemni plyn H G20
* pi poutziti stojanového voziku RATIONAL typ 20-1/1 s 20 zasuvy, Jmenovity tepelny piikon celkové 42 KW
rozestup lizin 62 mm Jmenovity tepelny prikon — provoz s 38 kW
Hmotnost parou
Maximalni mnozstvi napiné / zasuvny 4.5 kg Jmenovity tepelny piikon — provoz 42 kw
rogt s horkym vzduchem
Maximalni celkové viozené mnozstvi 90 kg Potfebny hydraulicky tlak v pfipojce 18-25 mbar
Hmotnost elektrického zafizeni bez 254 kg PFivod/pripojeni plynu: 3 /4"
obalu Dalsi druhy plynu a napéti na vyzadani
Hmotnost elektrického zafizeni s 291 kg
obalem Podminky pFipojeni — plyn
Hmotnost plynového zafizeni bez 273 kg Napéti 1 NAC 230 V
obalu
Pripojovaci hodnoty — plyn 1,3 kW
Hmotnost plynového zafizeni s obalem 310 kg
Pojistky 16 A
Podminky pfipojeni elektro Typ RCD F
Napéti 3 NAC 400V : e .
B " - Podminky pfipojeni vody
Elektricky prikon 37,2 kW
- = PFivod vody (tlakova hadice) vzdy 3/4"
Vykon — provoz s parou 36 kW
Tlak vody (tlak pratoku) vzdy 1,0-6,0 bar
Vykon — horky vzduch 36 kW
= Maximalni pratok na varny systém 12 1/min
Pojistky 63 A
oo . Odtok vody vzdy DN 50
Pripojovaci impedance 0,09 Q
Max. kratkodobé mnozstvi odpadni 0,41/s
Typ RCD F vody
Napéti 3 AC 220V
Elektricky pfikon 34,1kW PouZzivejte pouze teplotné odolné odpadni potrubi
Vykon — provoz s parou 32,94 kW Podminky pfipojeni odsavani a tepelné zatizeni
Whfiiem = lients7 sl SR I Latentni tepelné zatizeni 1902 W
Py oA Senzibilnf vydej tepla 2531W
Pripojovaci impedance 009 @ Hladina hiuku (elektro) 60 dBA
17D KR E Hiadina hiuku (plyn) 65 dBA
Podminky pfipojeni - plyn Podminky pFipojeni — data
AR i EE Datové rozhrani LAN RJ45
o150 =y il em CElov 22 1<) Datové rozhrani Wi-Fi IEEE 802.11a/g/n
Jmenovity tepelny piikon — provozs 38 kW
parou Minimalni vzdalenosti pfi instalaci
Jmenovity tepelny piikon — provoz 42 kW Minimalni Odkaz Vzadu 7 —
s horkym vzduchem . Y P
vzdalenost
Potiebny hydraulicky tlak v pfipojce 25-57,5 mbar
Standard 50 mm 0 mm 50 mm

> Kompletni technické informace k planovani kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsazeny v pfirucce k zafizeni, pfip. v ndvodu k instalaci na naSem

portalu pro obchodni zdkazniky.

Podminky instalace

> Plsobi-li zdroje tepla na levé strané zafizeni, musi byt minimalni odstup vlevo alespori 350 mm.
> Je nutné dodrzovat ndrodni a mistni normy a predpisy tykajici se instalace a provozu komer¢nich kuchyfiskych zafizeni. Rovnéz je nutné
dodrzovat mistni normy a pfedpisy upravujici pouzivéni vzduchotechnického zafizeni.
> K pouzivani ConnectedCooking musi byt na misté k dispozici sitova zasuvka RJ45 nebo moznost pripojeni k WLAN (IEEE 802.11 a/g/n). Pro
optimalni vykon je zapotiebi pouzit rychlost prenosu dat alespori 100 MB/s.

Schvaleni

H N

C€ercd @

= KOREA GAS SAFETY
€D CORPORATION

(hsF)
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Certifikace NSF
iCombi Pro (LM100) a iCombi Classic (LM200) maji certifikaci NSF, ktera je patrna v seznamu NSF.

5/8

RATIONAL iCombi Pro 20-1/1E/G

Datenblatt, Verze 25 - 14. 6. 2023 10:14 - Technické zmény jsou vyhrazeny.



RATIONAL iCombi Pro 20-1/1E/G

Technicky vykres Elektro
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Technicky vykres Plyn
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Pripojka vody
Odtok vody
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RATIONAL iCombi Pro 20-1/1 E/G

Prislusenstvi
PrisluSenstvi Katalogové ¢islo
Cistici tablety Active Green spole¢nosti RATIONAL — zaruka nejlepsiho vykonu &isténi
Osetrovaci tablety Care spolec¢nosti RATIONAL — ti¢inné brani usazovani vodniho kamene
Sada pro instalaci zafizeni
Stojanovy vozik a vozik na talife — pro snadné vkladani mimo varny systém
Systémy Finishing pro banket
Tepelny Stit — pro instalaci zafizeni vedle zdroje tepla, napf. grilu
Prerusovac kondenzace — k presmérovani pary a vypartl do dostupnych systémt odvétravani
Kondenzacni digestor UltraVent — pouze pro elektricka zafizent
Dodatecné prvky bo¢ni ochrany proti ndrazu pro HeavyDutyLine
Flash disk - USB RATIONAL — pro bezpeény pienos varnych programi a dat HACCP

VarioSmoker

Sirokou nabidku varného prisludenstvi a také dalsi informace o piisluenstvi pro dosaZeni idealnich vysledki varenf najdete v broZufe vénované
pfislusenstvi, a to bud' u svého prodejce nebo na webové strance www.rational-online.com

Pfehled modelt.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

=]

iCombi Pro XS6-2/3 20-2/1

|Cofnb| Projek m?poz-m v mnonav riznych Bektrickia . N
velikostech, protoze prece jeho vykon musi

vyhovovat va3im potfebam. 20, nebo 2000 jidel? . 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10%2/1GN 20x2/1GN
Front cooking — vafeni pied zakazniky? Velikost 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 300-500
kuchyné? Elektfina, nebo plyn? Ktery model se Y )

1/2.2/3.1/3.2/8GN 12,2313, /11227313, 2/1.1/1GN 2/V V16N W/ 1/2.2/3.1/3, 2/1.1/1GN
hodi do vasi kuchyné? 2/8GN 2/8GN 2/8GN
Vice o = h. ﬁmkcichap:' Sirka 655 mm 850 mm 850mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
naleznete na adrese: rational-online.com Hioubka (vEetné kiiky dvirek) 555(621)mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1042) mm 975 (1042) mm 847 (913)mm 1052 (1117) mm
Vy3ka (vEetné odvétravadi trubky) 567 (594) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 1807 (1872) mm 1807 (1872) mm
Pripojka vody R3/4° R3/4” R3/4° R3/4° R3/4° R3/4° R3/4°
Odtok vody DN 40 DNSO DNSO DNSO DNS0 DNs0 DN50
Tak vody 1,0- 6,0 bard 1.0- 6.0 bard 1.0-6.0barl 1.0-60bard 1.0-6,0bard 1.0-6,0barl 1.0-6.0barl
‘Modely na elektiinu
Hmotnost 62kg 100kg 133 kg 135 kg 173 kg 254kg 325kg
Prikon 5.7 kw 108 kW 189 kW 224 kW 374 W 372 W 679 kW
Pojistky 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
Pripojka k siti 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V
Vykon v rezimu _Horky vzduch®™ 54kwW 1025 kW 18 kW 216 kW 36 kW 36 kW 66 kw
Viykon v rezimu .Para” 54kwW oKW 18 kW 18 kw 36 kW 36 kW 54 kw
Phynové modely
Hmotnost T4kg 149 kg 151kg 192 kg 273kg 358 kg
Blektricky pfikon 06kwW 09kW 09kwW 15kwW 13kwW 22kwW
Pojistky 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Pripojka k siti TNAC230V 1NAC230V 1NAC230V 1NAC230V 1NAC230V 1NAC230V
Pripojeni plynu 3/4°1G6 /4716 3/4°16 /806 3/48°16 3/4°16
Zemni plyn / zkapalnény plyn G31 / zkapalnény plyn G30*
Max Jmenovity tepeiny prikon 1BEW /13 kW 22 kW /22 kW 28KW 28kW A0 KW /40 kW A2 KW /82 kW 80 kW /80 kW
Viykon v rezimu Horky vzduch® 1BEW /13kW 22 kW /22 kW 28KW 28kW A0 KW /40kW A2 KW /42 KW 80 kW /80 kW
Viykon v rezimu Para” 12kW /12kW 20KW /20kW 2TKW 2TkW A0kW /40kW 38KW /38 kW STkW /51kW
R S ——————
18- '5: 20-30 mbar (0290-0.435 psil. 1:25-57.5 mbar | . psil
Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info.cz@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www.rational-online.com
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