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1. Uvod a zadani

Tento navrh dispozi€éniho usporadani gastronomického provozu v Evropském
domé v Hradci Kralové slouzi jako podklad pro projekt pro provedeni stavby — STAVEBNI
UPRAVY OBJEKTU ,,NOVY HLUCHAK*. P¥i feSeni se vychazelo z nasledujiciho zadani a
dale uvazovanych kapacitnich udaju:

Stravovaci zafizeni v ,Novém Hluchaku“ bude slouzit pfedev§im pro stravovani
studentl a pedagogického personalu stfednich Skol a dale zaméstnancl Evropského domu,
jeho navstévnikim, pfipadné dalSim stravnik(m.

Predpoklada se celotydenni a celoro€ni provoz. Provoz o vikendech a mimo $Spicku
bude realizovan pfi pozadovaném odbéru minimalné 250 porci.

- kapacita varny 1500 porci denné

- kapacita jidelny 1100 - 1200 jidel denné

- vyvoz mimo areal objektu 300 - 400 jidel denné - vyvoz termoporty

- skladba pokrm0 6 druhu (standardni, dietni, bezmasa, minutky)
- pouzita energie el. sit 230/400 V, 50 Hz, zemni plyn

- poCet zaméstnancu cca 26 pracovniku

Pfi feSeni se vychazelo z pfedchoziho stupné projektové dokumentace a z poZadavku
objednatele technologicky a dispoziéné navrhnout moderni stravovaci provoz s ohledem na
hygienické a provozni pozadavky do vymezenych prostorti v 1.NP a v 1.PP daného objektu.

Je nutné dodrZovat ustanoveni aktualizované hyg. vyhlasky ¢&.137/2004Sb.,
Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004) ze dne 29. dubna 2004 o
hygiené potravin a kodex hygienickych pravidel pro predvarené a varené potraviny ve
vefejném stravovani (CACA/RCP 39-1993), zejména Cast V - Provozovna: hygienické
pozadavky, Cast VI - Pozadavky na osobni hygienu a zdravi a Cast VIl - Provozovna:
pozadavky na hygienické zpracovani. VySe uvedené je nutno dodrZovat nejen v navrhu, ale
pfedevSim v samotném provozu. Provozni fad a hygienicky fad ovSem neni soucasti této
projektové dokumentace.

2. Technologické a dispozi€ni reseni

Cilem zpracovaného dispozi¢niho feSeni je =zajiSténi ekonomického, hygienicky
nezavadného a moderniho provozu pro zpracovani a vydej jidel. Celkové dispoziéni feSeni je
navrzeno podle modernich poznatkl gastronomie a vyhovuje jak hygienickym, tak i
bezpeénostnim pfedpisim stanovenym pro Upravu jidel.

Gastronomicky provoz je navrzen do zadanych rekonstruovanych prostor v 1.PP a
v 1.NP.
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V 1. PP je jidelna se zazemim stravnikd, vydejna jidel a umyvarna stolniho nadobi.
V 1.NP je hlavni stravovaci provoz, pfijem zbozi, hlavni sklady, hruba pfipravna zeleniny, Cisté
pfipravny, varna, umyvarna termoportt a provozniho nadobi, expedi¢ni prostory a kancelare.
Vertikalni komunikaci zajistuje nakladni vytah a schodisté.

Podrobné architektonicko-dispozicni feSeni je patrné ze stavebni projektové
dokumentace.

Usporadanim jednotlivych provoznich &asti, komunikaci i technologického vybaveni se
podafilo zajistit plynuly pribéh a navaznost pracovnich postupl v jednotlivych pracovnich
usecich, vzajemné pracovni napojeni, uspornost, hygienu prace a vylouceni kfizeni Cistého a
necistého provozu.

Poznamka:

V souvislosti se zakonem ¢&. 174/2003, ktery dopliuje hyg. vyhlasku ¢.
107/2001Sb. a precizuje dalsSi, je nutné, aby si budouci provozovatel v gastroprovozu
zajistil systém kontrolnich a kritickych bodt (HACCAP).

Zasobovani, sklady

Zasobovani gastroprovozu surovinami probiha samostatnym vchodem, pFes vstupni
chodbu do skladd potravin a odtud do skladovacich mist v €istych pfipravnach k pfimému
zpracovani (lednice, mraznice, regaly, regalové police...), které jsou pro jednotlivé druhy surovin
uréeny.

Prostor pfed zasobovacim vchodem do objektu musi byt zastfeSen z divodu nutnosti
vykladky materialu v suchém prostfedi. Pfi skladani zboZi je nutné brat ohled na to, aby se vzdy
suroviny skladaly tak, aniz by se dotkly zemé. Systém zavazeni zbozi do skladi bude pevné
zakotven v provoznim fadu.

Skladové hospodafstvi kuchyné pro uchovavani zbozi je déleno na zakladé druhovosti
surovin a povoleného sousedstvi. Potraviny nepodléhajici zkaze jsou ukladany do suchého
skladu potravin do regali €i na palety. Potraviny podléhajici zkaze se skladuji ve skladu
chlazenych a mrazenych potravin v chladicich a mrazicich skfinich a do samostatnych
chladicich a mrazicich boxl. S dostatkem chlazeni se pocita i v samotnych Cistych pfipravnach
pokrmd.

Potravinaiské sklady doplfiuji jesté sklad peciva, pfistupny i zvenku pro noéni
zavaZzeni, sklad nadstandardu a chladici box pro chlazené polotovary.

Skladové hospodarstvi doplfiuje i dostatecné mnozstvi Uloznych prostor pro
nepotravinarské zbozi. Obaly maji svlj samostatny sklad. DKP, Cistici prostfedky a chemie
budou uloZeny ve vestavnych uzaviratelnych skfinich.

Odpadkové hospodarstvi
Odpadkové hospodarstvi objektu je rozdéleno do dvou kategorii :

1. skladovani organickych odpadku z gastroprovozu
2. skladovani komunalniho odpadu
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1. skladovani odpadk( z kuchyné a ostatnich gastronomickych provozi

Organické odpadky budou skladovany v samostatném skladu odpadkl, ktery bude
dochlazovany, pfistupny zevnitf i z venku. Je zde pfivod teplé a studené vody na vymyvani
uzaviratelnych bionadob.

2. skladovani komunalniho odpadu

Komunalni odpad z celého objektu bude skladovan mimo organicky odpad z gastronomického
provozu a dle podminek vyrobce tfidén a lisovan v hydraulickém lisu umisténém na kryté
rampé.

Zazemi zaméstnanc, uklid

Socialni zazemi zaméstnanct je navrzeno v 1.NP v navaznosti na vstupni chodbu. Je
déleno zvlast pro muze a zvladt pro Zzeny a sestava se z Saten, umyvaren, WC a denni
mistnosti. U varny je jesté pohotovostni WC.

Rovnéz nedilnou soucasti provozu je uklidova mistnost pro uklid ¢asti gastroprovozu.
Je vybavena vylevkou a regalem na ulozeni Cisticich prostredk.

V navaznosti na vstup stravnikll do jidelny je situovana kancelaf pro prodej a dobijeni
Ciph. Pro administrativni prace souvisejici s provozem kuchyné a jidelny je v 1.NP u skladu
umisténa hlavni kancelaf a ve vstupni chodbé& kancelaf pro skladnika. V dispozici u varny je
rovnéz zaclenéna prosklena kancelar pro Séfkuchare.

Pripravny

Na sklady potravin navazuji stavebné oddélené pfipravny - hruba pfipravna zeleniny,
Cista pfipravna zeleniny a studena kuchyné, pfipravna syrového masa a vajec, pfipravna tésta.

Hruba pripravna zeleniny - Jedna se o stavebné oddélenou mistnost, ktera je vybavena
Skrabkou na brambory umisténou na soklu, pracovnim stolem s dfezem, regalem, chladici
skfini, manipulaénimi prostfedky a umyvadlem na myti rukou. OCisténa zelenina se bude v
gastronadobach prevazet do navazujici Cisté pfipravny zeleniny a studené kuchyné k dalSimu
zpracovani.

Cista pfipravna zeleniny a studeng kuchyné — do &isté pfipravny se pfiveze jiz hrubé
opracovana zelenina a budou se zde pfipravovat zeleninové salaty nebo zelenina slouzici
k okamzitému tepelnému zpracovani a dale kompletovat vyrobky studené kuchyné. Je
vybavena lednicemi na uchovani opracované zeleniny a surovin pro studenou kuchyni,
pracovnimi stoly, dfezem, chladicimi stoly pro ulozeni hotovych salati pfed samotnym vydejem,
nasténnymi policemi, nafezovym strojem, universalnim strojem a fezackou na zeleninu se
sadou krajecich diskl. Prostor je vybaven i umyvadlem na myti rukou s hygienickou sestavou.

Cista pfipravna syrového masa a vytluk vajec — je priichozi mistnost a navazuje na
chlazené sklad. Je vybavena chladicimi a pracovnimi stoly, chladicimi skfinémi na délené
uchovani masa a vajec, pracovnimi stoly, dfezem a nasténnymi policemi. Pro zpracovani masa
je k dispozici feznicky Spalek, kutr a mlynek na maso. Prostor je rovnéz vybaven i umyvadlem
na myti rukou s hygienickou sestavou.

Pripravna tésta a moucnych vyrobku — je rovnéz prlichozi a také navazuje na skladové
zadzemi. Je vybavena chlazenym a pracovnim stolem s dfezem a pojizdnymi stoly s bukovou

pracovni deskou. K dispozici je stroj s diZi k zpracovani tésta a déliCka tésta. Pro ulozeni
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surovin slouzi chlazeny stll. K tepelnému zpracovani je instalovany konvektomat pro 20x
GN1/1. Tak jako na kazdém pracovisti, i zde je umisténo umyvadlo na myti rukou s hygienickou
sestavou.

Provoz kuchyné

Viastni_kuchyné — varna - je pfizpusobena ke konecnému tepelnému zpracovani
surovin a jejich naslednému vydeji. Kapacitné je navrzena tak, aby vyhovovala vyrobé jidel,
jejichz sortiment je popsan v uvodu. Je vybavena dostate¢né vykonnou technologii pro
uvazovany pocet jidel. Detailnéj§i pohled na provoz kuchyné je podrobné& zpracovany v
prilozené vykresové dokumentaci a v soupisu stroja a zafizeni - Specifikaci.

Centrem varny jsou varné bloky, kde je soustfedéna varna technologie, ktera spliuje
vySe uvedena kriteria vykonnosti, kvality a bezpelnosti prace. Varné bloky jsou vybaveny
klasickou i multifunkéni varnou technologii, ktera je doplnéna vykonnymi konvektomaty.
Vybaveni varnych bloku - viz vykres dispozi¢niho feSeni a soupis strojli a zafizeni - Specifikace.
Pro porcovani a pfipravu pfed vydejem slouzi pracovni stoly, voziky s pracovni plochou a
zasuvy na GN. Ve varné jsou jeSté umistény dalsi pomocné spotfebi¢e a stroje. Je zde
umistén jesté jeden universalni stroj slouzici hlavné ke zpracovani bramborové kase a jako
pomocny stroj, napf. k michani smési na masové &i zeleninové karbanatky a podobné. Ke
krajeni knedliku slouzi samostatny krajec. Dale je zde Usek Sokovani a baleni. VSe navazuje na
manipulaéni a komunikacni prostor s Usekem plnéni termoportd a parkovani udrzovaciho a
transportniho zafizeni pro vydej jidel.

Z varny po naplnéni udrzovacich a manipula¢nich vozik se bude hotova strava svazet
vytahem do vydeje v jidelné v 1.PP, v pfipadé vyvozu po naplnéni do termoportd se bude
vyvazet mimo objekt nasmlouvanym odbératelim.

Samozfejmosti jsou umyvadla na myti rukou s hygienickymi sestavami. Ve varné je
samonavijeci buben s hadici pro lepSi sanitaci podlahy, podlahovych vpusti a S$térbin, kotl(
apod.

Odsavani je feSeno celoploSnym aktivnim stropem — viz projekt VZT. U kotld, panvi a
pfed konvektomaty jsou podlahové vpusté s rosty a Stérbinami. Mezi varnymi bloky a za
konvektomaty jsou instalacni nerezové konstrukce pro soustfedéni pfipojnych médii i jejich
uzavéru.

Umyvarna provozniho nadobi a termoportd — navazuje na varnu a je vybavena mycim
stolem s dfezem, mycim strojem na provozni nadobi a nacini, odkladacim stolem a nerez
roStovymi regaly pro dalSi ukladani Cistého provozniho nadobi. Slouzi pro myti provozniho
nadobi a nadini a pro myti gastronadob z kuchyné, vydejny i z termoportt uréenych pro vyvoz.
Ty se budou umyvat a skladovat v samostatné prichozi mistnosti propojené se vstupni
chodbou. Souc&asti umyvarny provozniho nadobi je i vylevka.

Centralni_ zmékcéeni vody — je umisténo na chodbé v 1.NP a zasobuje zmékEenou
vodou vlastnim rozvodem jak potfebné spotfebice v 1.PP tak v 1.NP.

Vydej jidel - je situovan u jidelny v 1.PP a je tvofen samoobsluZznou vydejni linkou.
Vydejni linka je rozdélena na dvé €asti — 1.Cast je (standardni) s vydejem polévky a hlavnich
hotovych jidel a 2. &ast je oznaCena jako nadstandardni (NSD) obsahujici minutkovou linku,
vydej salatd, desertd, nadstandardnich napoja a baleného zbozi. Tato nadstandardni ¢ast konci
pokladnami.
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Vydej jidel je koncipovan jako samoobsluzna vydejni linka. Je vybavena pojizdnymi zasobniky
na pfibory a podnosy, ohfevnymi vydejnimi vanami pro vydej jidel, ohfevnymi zasobniky na
talife, vykryvaci sténou s podavacimi policemi, chladicimi vitrinami pro vydej salatll a kompotu.
Napoje v termosech na vozicich budou nezavisle pfistupné mimo vydejni linku. Teplé napoje
budou pfipravovany v 1.PP v pfekapavaci napoji pfimo do vydejnich termos(i na vozicich a
odtud odvazeny do prostoru vydejny jidel a nebo pfimo ve vydeji z automatickych vyrobnikl
napoju (kava ...)

Vydej bude doplfiovan z transportnich vozik(, pfedpfipravené suroviny a polotovary do
minutkové linky budou pfipraveny pfed zahajenim samotného vydeje do chladicich stol.

Vydejni linka je celonerezova, vydejni stoly jsou uzaviené ze 3 stran vyrobené v
hygienickém provedeni H1. Pfedni ¢ast vydeje Ize doplnit pfednim obkladem, popf. barevnhym
provedenim dle feSeni interiéru. Vydejni linka ma granitovou plnou pojezdovou drahu s vlysy na
vedeni podnosl. Vybaveni vydejni/minutkové linky - viz vykres dispozi¢niho feSeni a soupis
stroji a zafizeni - Specifikace.

Prostory vydejny jsou doplnény o umyvadla na myti rukou s hygienickymi sestavami.

Umyvarna stolniho nadobi - Sbér pouzitého stolniho nadobi se uskutecriuje pomoci

posuvného dopravniku, na ktery budou stravnici odevzdavat tacy s pouzitym stolnim nadobi.
Pas bude doplnén regalovymi voziky, které slouzi pro maly provoz jidelny, popfipadé jako
doplnéni kapacity ve vysokych kumulacich stravnikd.
V umyvarné stolniho nadobi budou instalovany tfi myci stroje — na sklo a pfibory, na porcelan a
na tacy. Obsluha umyvarny bude sklo a pfibory odebirat, tfidit, oplachovat v mycim stole
s tlakovou sprchou a pfipravovat pro myti v mycim stroji s koSi. Dale odebere porcelan a viozi
na prstovy pas do pasové mycky. Tacy pfijedou do myciho stroje na tacy bez obsluhy a umyté
se budou stohovat do pfipravenych vozikd. Ostatni nadobi bude obsluha tfidit a ukladat do
pFisludnych voziku &i do regall k dalSimu pouZiti.

Odpad se bude odkladat do uzaviratelnych nadob a odnaSet v uzavfenych igelitovych
pytlich do samostatného skladu odpadku, odkud se bude denné odvazet.

3. Energeticka bilance

Celkova hodnota instalovaného pfikonu elektrické energie a zemniho plynu bude
stanovena souc¢tem pfikonu instalovanych zafizeni.

- Elektricka energie z rozvodni sité 3 x 230/400V, 50Hz a zemniho plynu z domovniho
plynovodu.

e celkovy instalovany pfikon el. energie 398 kW
e celkovy instalovany pfikon zemniho plynu 337kW

- Spotfeba vody bude stanovena v projektu zdravotni techniky na zakladé uvazovaného poctu
jidel.

- Pfedpokladana soucasnost je 0,5-0,6.

V téchto hodnotach neni zapoc&teno zafizeni na ohfev TUV ani zafizeni instalovana v
ostatnich ¢astech provozu.
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Energetické potfeby jednotlivych zafizeni jsou patrny se soupisu stroju a zafizeni -
Specifikace a z projektl jednotlivych pfislusnych profesi

4. Technické podminky pro vybaveni kuchyné:

Nabizena zafizeni obsahuji vlastnosti a technicka fedeni, které jsou popsany v popisu
zadavaciho seznamu zafizeni.

Zaru¢ni doba na zafizeni technologie je dle zadavaci dokumentace pro vybérové fizeni
a na nerezovy nabytek, chlazené stoly a sestavu chlazenych boxu je pozadovana zaru¢ni doba
minimalné 60 mésica.

Nerezovy nabytek (viz nize) musi splfiovat minimalné tyto technické parametry:

Cely je vyrobeny z NEREZOVE OCELI TYPU CrNi 18/10 dle CSN 17 241 dle DIN
1.4301, dle AISI 304 = potravinaiska ocel. Provedeni: jemné brouSeny podélny brus —
scotchbrite na vSech vyrobcich stejna povrchova kvalita
- vySkova stavitelnost +45mm
- veskeré pracovni desky - tl. 40mm, dvojity limec zadni (a bo¢ni dle dispozice, tj. minimalné u
stén) 40mm vysoky
- veSkeré pracovni desky — u celého vydeje a dale u stolll, chlazenych stoll, které na sebe
pracovné navazuji jsou vyrobeny z jednoho kusu, tj. pod jednou spoleénou deskou beze spary
- vesSkeré pracovni stoly jsou tvofeny samostatnym jeklovym ramem min. z jeklového profilu
35x35x1,5mm
- hygienické provedeni H1, tzn. tam, kde je uzavfeny korpus (pracovni, chlazeny stll, vyde;j,
stoly s ohfevem — reZony, nasténné skfifky apod) je cela spodni ¢ast korpusu, tj. spodni obé
bocni a zadni sténa vyrobena beze spary ve svarovaném vodotésném provedeni.

Nerez stoly pracovni:

- nerez plech tl. 1,0 mm, povrch provedeni jemné brouseny podélny brus,

- zasuvka pod deskou pro GN1/1-150

- pracovni deska - tl. desky 40mm, nerez plech tl. 1,2 mm, vyztuZzena podlepena omyvatelnou
lamino deskou nebo nerez vyztuhami, v misté otvord pro vodovodni baterie bude spodni
nerezova vyztuha, hrany lamino desky opatfit vodoodolnym natérem

- pokud je v pracovni desce umistény dfez nebo umyvadlo - lisovany vevareny dfez (rozmér dle
popisu zafizeni) nerez plech tl. min 1,0mm a pak je deska min. nerez plech tl. 1,5 mm
vyztuzena podlepena omyvatelnou lamino deskou nebo nerez vyztuhami, v misté otvorl pro
vodovodni baterie bude spodni nerezova vyztuha, hrany lamino desky opatfit vodoodolnym
natérem

- police stolu vyztuzeny a podlepeny uzavienymi nerez profily

- spodni hrany polic zaobleny falcovym ohybem

- zadni nohy opatfeny uzemnovacimi Srouby

Nerez myci stoly:

- nerez, lisovany vevareny dfez (rozmér dle popisu zafizeni) nerez plech tl. 1,0mm
- zasuvka pod deskou pro GN1/1-150

- pracovni deska - nerez plech tl. 1,5mm vyztuZena nerez vyztuhami, zadni limec,
- ostatnin nerez plech tl. 1,0mm, povrch provedeni jemné brouSeny podélny brus,

- police stolu vyztuzeny a podlepeny uzavienymi nerez profily

- spodni hrany polic zaobleny falcovym ohybem

- zadni nohy opatfeny uzemnovacimi Srouby
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Nerez svaifované diezy:

- nerez plech tl. 1,5mm, povrch provedeni jemné brouseny podélny brus,
- hloubka dfezu min 280mm,

- zadni nohy opatfeny uzemnovacimi Srouby

Nerez pracovni desky

- - tl. desky 40mm, nerez plech tl. 1,2 mm, vyztuZzena podlepena omyvatelnou lamino deskou
nebo nerez vyztuhami, v misté otvorll pro vodovodni baterie bude spodni nerezova vyztuha,
hrany lamino desky opatfit vodoodolnym natérem

Regaly

- nerez plech tl. Imm,

- plna police pevna, vyztuzeny a podlepeny uzavienymi nerez profily, nerez povrch jemné
brouseny podélny brus

- zatiZeni jedné police min. 80kg

- nohy regalu z uzavienych profild 35x35x1,5mm

- variantné — mozno nahradit modularnim regalovym systémem v duralovém provedeni, police
jsou prestavitelné a jsou vyrobené z vysocepevnostniho plastu, zatizeni jedné police min. 80kg

Police nasténné:

- nerez plech t.1mm povrch jemné brouseny podélny brus
- plna police s nastavitelnou vySkou

- police vyztuzeny a podlepeny uzavienymi nerez profily

- min. celoplodné zatiZzeni 40kg

Skfirfky:

- nerez plech tl. 1mm povrch jemné brouseny podélny brus

- nastavitelna vyska polic, max. zatizeni police 80kg

- oplasténa ze tfi stran

- police vyztuzeny a podlepeny uzavienymi profily

- spodni hrany polic zaobleny falcovym ohybem

- dvefe skfinék dvouplastové na pantech s aretaci v krajni poloze
- hygienické provedeni H1

Stoly s ohfevem reZony:

- regulace teploty +30/+90°C, oboustranné otvirani dvefi

- kostra stolu svafovana z uzavienych profill 35x35x1,5mm

- pouzity material nerez plech tl. 1mm provedeni jemné brouSeny podélny brus

- dvefe dvouplastové pohybujici se na specialnich loziskovych posuvech s aretaci v krajni
poloze

- pracovni deska - tl. desky 40mm, nerez plech tl. 1,2 mm, vyztuZzena podlepena omyvatelnou
lamino deskou nebo nerez vyztuhami, v misté otvord pro vodovodni baterie bude spodni
nerezova vyztuha, hrany lamino desky opatfit vodoodolnym natérem

- police stolu vyztuzeny a podlepeny uzavienymi profily

- spodni hrany polic zaobleny falcovym ohybem

- zadni nohy opatfeny uzemnovacimi Srouby

- hygienické provedeni H1

Stoly ve vydeji:

- kostra stolu svafovana z uzavfenych profil(l 35x35x1,5mm

- pouzity material nerez plech tl. 1mm provedeni jemné brouSeny podélny brus

- dvefe dvouplastoveé pohybujici se na specialnich loZiskovych posuvech s aretaci v krajni
poloze
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- pracovni deska - tl. desky 40mm, nerez plech tl. 1,2 mm, vyztuzena podlepena omyvatelnou
lamino deskou nebo nerez vyztuhami, v misté otvord pro vodovodni baterie bude spodni
nerezova vyztuha, hrany lamino desky opatfit vodoodolnym natérem

- police stolu vyztuzeny a podlepeny uzavienymi profily

- spodni hrany polic zaobleny falcovym ohybem

- zadni nohy opatfeny uzemfovacimi Srouby

- hygienické provedeni H1

Chladici stoly:
- zasuvky GN1/1-200 na nerez loZiscich, dvouplastova skfin

- skFifl vysokotlace vypénéna polyuretanem bez freonu - idedlni izola¢ni vlastnosti

- vysokotlace vypénény Cela zasuvek a dvefi v€. magnetického tésnéni

- zasuvky na nerezovych posuvech se 100% vysunutim, zatéz zasuvek 60kg

- skfifh rozdélena na jednotlivé chlazené sekce, hermeticky systém s automatickou likvidaci
kondenzatu

- digitalni regulace teploty -2/+8°C

- stejnomérné vychlazeni vnitiniho prostoru zajiStuje vyparnik s ventilatory

- vyparnik celonerezové provedeni odolny proti solim a kyselindm

- v8echny funkce automaticky fizeny programovatelnym termostatem s digitalni teplomérem

- pracovni deska - tl. desky 40mm, nerez plech tl. 1,2 mm, vyztuZzena podlepena omyvatelnou
lamino deskou nebo nerez vyztuhami, v misté otvorld pro vodovodni baterie bude spodni
nerezova vyztuha, hrany lamino desky opatfit vodoodolnym natérem

- pouzity material nerez plech tl. 1mm provedeni jemné brouSeny podélny brus

- hygienické provedeni H1

- provedeni v 1.NP - sdruzena externi jednotka

- provedeni v 1.PP - kompresor soucasti stolu (pfi okolni teploté do 32°C) nebo sdruzena
externi jednotka

Manipulaéni voziky, pojizdné regaly apod. — v8e pouze celosvafované provedeni

Konvektomaty — jeden vyrobce, 1 dodavany typ, stejné ovladani a musi splfiovat minimainé
technické parametry dle specifikace :

Myci stroje — jeden vyrobce pro veskeré dodavané typy a musi splfiovat minimalné technické
parametry dle specifikace :

Vodovodni baterie — umyvadlove, diezové, tlakové - jeden vyrobce,

Podlahové vpusté — vyrobené v provedeni ,ALTRO*

Ostatni zafizeni viz technicky popis uvedeny ve specifikaci - seznamu zafizeni u jednotlivych
polozek zafizeni ur€enych projektem.

Dulezité upozornéni pro dodavatele gastrotechnologie:

Pokud jsou v projektové dokumentaci, nebo jejich pfilohach, odkazy na
obchodni firmy, nazvy, specificka oznaéeni zbozi nebo sluzeb, majici vztah k jednomu
dodavateli, jedna se o vymezeni predpokladaného standardu a autor dokumentace
vyslovné prohlasuje, ze je pro realizaci vlastniho predmétu mozné pouziti i jinych,

kvalitativné a technicky srovnatelnych feSeni a vyrobku.

Specifikace - soupis stroji a zafizeni neobsahuje gastronadoby, provozni nadobi a
nacini, stolni nadobi a podnosy, provozni inventafr a provozni chemii.
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Vybrany dodavatel je povinen koordinovat dodavku s dodavatelem (vyrobcem)
interiéru. Pokud dojde pfi této koordinaci k potfebé uprav nékterych technickych feseni, Ci
dilcich detaill, je dodavatel gastrotechnologie povinen se témto Upravam ve své dodavce
pfizpUsobit. Vybrany dodavatel je také povinen koordinovat svoji dodavku s dodavkami stavby.

Pro montaz technologie musi byt zajiSténa prostorové dostate¢na dopravni trasa, ktera
bude respektovat velikosti technologii a jejich soucasti. Tuto trasu si provéfi a zajisti dodavatel.

5. Obecné platné stavebné technologické pozadavky
Pozadavky na stavebni konstrukce

Dvere:

Druh a uprava dvefi se fidi provozem a ucCelem mistnosti tak, aby byla zajiSténa
dostateéna $itka prichod( a dale pozadavky pozarné bezpeénostnich predpist. Sitku dvefi je
nutno volit téZ s ohledem na instalaci technologickych zafizeni. Vnitfni i vnéjsi dvefe, jimiz se
dopravuje zbozi, nemaji byt opatfeny prahem.

Podlahy:

Podlahy v8ech provoznich mistnosti musi byt lehce omyvatelné, snadno Ccistitelnég,
trvanlivé, odolné proti mechanickému poskozeni, bezprasdné, nehluéné a nesmi byt kluzké. V
mistnostech s vihkym a mokrym provozem musi byt vodotésné.

Povrchy stén:

Povrchy stén se fidi u€elem mistnosti. VeSkeré vyrobni prostory (umyvarny nadobi,
pfipravny) se opatfuji obkladem z keramickych obkladacek do vy$se minimalné 1,8m. Ve vSech
ostatnich mistnostech musi byt provedeny omitky stén a strop0 hladké Stukové, pouze mistnosti
technického pfisludenstvi mohou mit omitku vapennou hladkou. Prostory hygienického
prisluSenstvi musi byt opatfeny obkladem z keramickych obkladacek do vySe minimalné 1,5 m.
Stény hlavnich dopravnich cest je vhodné opatfit ochrannymi listami ve vySi cca 30 - 40 cm.

Pozadavky na technicka zafrizeni

Odpady:
Provozovna musi byt napojena na kanalizaci. V8echny odpady, véetné podlahovych
vpusti s rosty a Stérbinami musi byt zasifonovany. Blize viz projekt zdravotni techniky.

Vodovod:

Dimenzovani pfivodd vody urCuje maximalni spotfeba vody. Technologické zafizeni
kuchyné poZaduje pfipojky studené pitné a teplé vody. Zmékcena voda bude z centralniho
zmékcCovace vody s podruznym vodomérem. BliZe viz projekt zdravotni techniky.

Domovni plynovod:

Zemni plyn bude pouzit z rozvodu domovniho plynovodu. Blize viz projekt zdravotni
techniky.
Vytapéni:

Vnitfni teplota v jednotlivych mistnostech je dana v CSN 060210. Blize viz projekt
ustfedniho vytapéni.

Vzduchotechnika:
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Vzduchotechnické zafizeni je nutné v prostorech bez pfirozeného vétrani a tam, kde
vznikaji Skodliviny, tj. - nadmé&rnym vlivem tepla - nadmérny vyvin par. Blize viz projekt
vzduchotechniky.

Elektricka zafizeni:

El. zafizeni se pfipojuji na normalizovanou proudovou soustavu 3x230/400 V, 50 Hz.
Ochrana pfed nebezpeénym dotykovym napétim se provadi dle CSN 34 1010. Veskeré
pfipojeneé el. spotfebite a kovové €asti zafizeni musi byt uzemnény. BliZe viz projekt elektro.
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