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TECHNICKA ZPRAVA

Celkové dispozi€ni feSeni je navrzeno s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu
¢. 852/2004 o Hygiené potravin a na platnou vyhlasku Ministerstva zdravotnictvi CR
€.137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni
a provozni hygieny pfi €¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Dispozi¢ni a technologické reseni vychazi z pozadavkli sou¢asné moderni
gastronomie, respektuje provozni a kapacitni pozadavky uzivatele, technologicky tok
surovin a zamezuje nezadoucimu k¥izeni €istych a Spinavych cest.

Zakladni udaje provozu

Provoz baru se je situovan v zazemi galerijniho klubu Galerie moderniho umeéni v Hradci
Kralové. Provoz je uréen pro zajisténi obCerstveni navstévnikl galerie ve formé napoju,
kava, nealko, alko, pivo, vino a jednoduchého obCerstveni ve formé dovazenych cukrarskych
vyrobku, obloZenych baget a chlebicku, pannini, jednoducha studena kuchyné z pfedem
pfipravenych produktu.

pozadovana kapacita: kapacita klubu cca 30 mist na sezeni.
provozni charakter: kavarensky charakter provozu
sortiment: teplé a studené (balené) nealko napoje, kava, vycep

piva, vino a jiné alkoholické napoje
cukrarské vyrobky, bagety, chlebicky, pannini, utopenci,
nakladany syr atp.

personal: 2 osoby

energie pro technologii: elektricka sit 230/400V, 50Hz

Rozvrzeni v ramci objektu

Provoz je umistén do dvou pater Galerie moderniho umeéni.

V 1PP je umistén bar navazujici na odbytovy prostor galerijniho klubu.

V 1NP je umisténo zazemi pro zaméstnance tedy Satna s personalni toaletou.

Struény popis provozu a vybaveni

Provoz baru zajistuje ob&erstveni pro navstévniky galerijniho klubu ve formé napojt a
lehkych/jednoduchych pokrmd (bagety, sendvi€e, pannini, cukrarské zakusky). Vétsina
produktl bude odebirana od dodavatelu jiz pfedem pfipravena. V provozu dojde pouze

k jednoduchému nenaroénému dohotoveni — zapeceni v kle§tovém grilu, ohfev v mikrovinné
troubg&, servirovani na talif. Pro praci s pokrmy, servirovani, dohotovovani ve formé ohfevu
jsou vyclenény dvé samostatné pracovni plochy vybavené dfezem a umyvadlem zajiStujicim
bezdotykové myti rukou. Je zajisténo dostateéné mnozstvi chladici technologie umoznujici
skladovani potravin v pfedepsanych teplotach a oddélené dle jednotlivych komodit (chladici
stul, chladici skfin, vitrina). Pro skladovani potravin, napojl je k dispozici rovnéz sklad
vybaveny regaly a chladicimi skfinémi.

Napoje na baru. Uvazuje se s pivnim hospodarstvim v minimalistickém rozsahu. Tedy denni
zasobeni pfimo na bar, ktery bude umozriovat umisténi sudu pfimo pod vy€epni stolici, kde
bude rovnéz technologie umoznujici ep piva. Nealko alkoholické napoje budou skladovany
a podavany v pfedepsanych podminkach (chladici skiiné, barové chladici stoly). Pro
pfipravu kavy je bar vybaven kavovarem a mlynkem na kavu.



Myti sklenic a desertnich talifu se bude provadét na samostatném provoznim useku,
vybaveném pracovnim stolem s dfezem a podpultovou myckou na nadobi.

Uklid

Provoz ma k dispozici vlastni uklidovou komoru vybavena vylevkou.

Zasobovani
Casové oddélené od oteviraci doby klubu, pfimo do prostor baru a skladu. Provoz je
vybaven dostateCnymi skladovacimi technologiemi (chladici skfin&, chladici stoly, regaly)

Zazemi personalu

Personal ma k dispozici Satnu vybavenou Satnimi skfifikami.
WC personalu s predsirikou je pfistupné z prostoru Satny.
Pro provoz je uvazovano s poctem max. 2 osob personalu.

Odpadové hospodarstvi

Odvoz biologického odpadu bude smluvné zajistén specializovanou firmou v Cetnosti dle
potieby provozu.

Bude zajistén denni odvoz odpadu.

Ukladani a odvoz komunalniho a tfidéného odpadu bude provadéno v ramci nakladani
s odpady v ramci celého objektu.

Stavebné technologické pozadavky:

- dvefe, druh a uprava dle ucelu, Sitka zejména s ohledem na instalaci technologického
vybaveni vCetné pfistupovych tras.

- podlahy v mistnostech s vihkym provozem vodotésné ve spadu ke vpustem, pod zafizenim
nespadované.

- stény s vodou nepropustnym, nenasakavym, dobfe omyvatelnym/desinfikovatelnym

povrchem do vySky odpovidajici pracovni €innosti (2,1m)

- vétrani v mistnostech bude zajisténo samostatnym projektem VZT.

- elektricka zafizeni se pfipojuji na normalizovanou elektrickou soustavu, ochrana a

pfipojeni
dle CSN, véetné osvétleni. Prostiedi dle CSN.

- u umyvadel v personalnich WC jsou instalovany bezdotykové vodovodni baterie

Pozadavky na stavbu vychazeji z vSeobecnych pozadavkl na pracovni prostredi
upfesnénych vyhlaskou 602/2006 Sb. a nafizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materialy, stavebné technicky stav a vybaveni
provozovny nesmi negativné ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni
mistnosti musi byt zabezpec€eny proti vnikani Skiidct a kontaminantd z okoli a musi
umozfovat ucinné Cisténi, provadéni deratizace, dezinsekce a dezinfekce.

Provozni zasady, ochrana zivotniho a pracovniho prostredi

Zafizeni stravovaci ¢asti je naro¢né na pravidelnou preventivni udrzbu, obsluzny
personal musi byt fadné poucen a zaskolen na vSech typech technologického zafizeni
jak z hlediska obsluhy, tak z hlediska bezpec&nosti. Pro zajisténi udrzby a Cistoty je
nutno pouzit pfedepsanych postupl a doporuc¢enych disticich prostfedkl. V Zzadném
pfipadé neni mozno k Cidténi pouZit stfikajici vodu z hadice.

Nedilnou soucasti stravovaciho provozu bude zpracovany systém kritickych bodu
HACCP kde jsou obsazeny vSechny provozni podminky v&etné sanitace, bezpecénosti
a protiepidemiologickych pozadavk.



TECHNICKA SPECIFIKACE
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TECHNICKA SPECIFIKACE

ozice nazev opis rozmér v mm (Sxhxv) ks prikon kw / pfikon kW | pfikon kW pfikon kW / oznamka
P pop 230V /230Vcelkem /400V 400V celkem P
BAR
o1 PRACOVNI STUL, DVIRKA, ZASUVKA Prelzvcovnl St},l| fkrmovy, pod pr’acov’nl de§kou zasuvka, 450x700%900 1 Pracovni deska v jednom kuse s pozici ¢.
dvirka. Umisténo na nerezovém ramovém soklu. 02.
Vlevo otevieny stll, prostor pro umisténi podstolové
02 VYCEPNI STUL, DVIRKA chladici V|tr|’ny. ’\v/pravo vyCepni sFuI, vlevo ’zaplastenl, 2750x700x300 1 Pracovni deska v jednom kuse s pozici ¢.
perforovana dvitka. Prolamovand pracovni deska, 01.
odkapni vanicka s osttikem 450x200 mm.
03 INTERIEROVE OPLASTENI - DODAVKA INTERIERU 1 Neni soucasti dodavky GASTRO
04 POKLADNA - DODAVKA PROVOZOVATELE 1 0,1 0,1 Neni soucdsti doddvky GASTRO
Novd barova chladici vitrina s intenzivnim
ventilovanym chlazenim polic a prosklenymi
posuvnymi dvirky, vnitini oplasténi je z profilovaného
hliniku, ktery zajistuje rychly rozvod chladu, ma
elegantni vzhled a odolnost. Rostové police jsou
vyskové polohovatelné. Snadno posuvné dvere s
05 BAROVA CHLADICI VITRINA, PROSKLENA DVIRKA dvojitym sklem, zesilena izolace zaruduji nizkou 920x530x850 1 0,2 0,2
spotrebu a stalou provozni teplotu i pfi ¢astém
otevirdni. Vitrina je vybavena vnitfnim osvétlenim
(optimalni prezentace, prehled o uskladnénych
vyrobcich) nastaveni teploty kvalitnim elektronickym
regulatorem (CAREL) s displejem. Dvefe jsou
vybaveny zamkem. Rozsah teplot +2 aZ +8 °C.
06 VYCEPN{ STOJAN - DODAVKA DODAVATELE PIVA 1 Neni sou¢asti dodavky GASTRO
07 DOCHLAZOVANI PIVA - DODAVKA DODAVATELE PIVA 1 0,5 0,5 Neni sou¢dsti dodavky GASTRO
Chlazeny stul ndpojovy, 2 sekce, 2x1/2 zésuvku, 1x
P P kombi 3 zasuvka 1/3+2/3. Nad dtem dF
08 CHLAZENY STUL NAPOJOVY, DREZ ombinovand zésuvka 1/3+2/3. Nad agregatem dfez |\, 20 o0 1 0,5 0,5
290x400 mm vcetné baterie. Vpravo tholova deska
véetné vykryti otvoru v podnozi.
Pracovni stdl skfiriovy, spodni police, vlevo prostor
pro vyrobnik ledu, nad vyrobnikem ledu zasuvka.
09 PRACOVNI STUL, DVIRKA, ZASUVKA Vpravo skfifika s dvitky. Umisténo na nerezovém 1750x700x900 1
ramovém soklu. Vlevo Uhlova deska - nutno doméfit
dle skute¢nych rozmérd.
10 KAVOVAR - DODAVKA DODAVATELE KAVY 1 5 5 Neni sou¢asti dodavky GASTRO
11 MLYNEK NA KAVU - DODAVKA DODAVATELE KAVY 1 0,3 0,3 Neni souéasti dodavky GASTRO
11a FILTRACE KE KAVOVARU - DODAVATEL KAVY 1 Neni sou¢asti dodavky GASTRO
GAST-PRO s.r.0.
07/2020 225
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TECHNICKA SPECIFIKACE

pozice

nazev

popis

rozmér v mm (Sxhxv)

ks

prikon kw /
230V

prikon kW
/230V celkem

prikon kW
/ 400V

p¥ikon kw /
400V celkem

poznamka

12

13

14

14a

15

VYROBNIK LEDU, 26 KG / 6 KG

PRACOVNI STUL, DREZ, KOS

PODPULTOVA MYCKA NADOBI, 40 KOSU / HOD.

ZMEKCOVAC vODY

CHLAZENY STLUL NA GN, 2 SEKCE

Vyrobnik ledu, kaliSek 17 g, denni kapacita 26 kg,
zasobik 6 kg, chlazeno vzduchem, do okolni teploty

+43°C.

Pracovni stll skfifiovy, uzavieny dvitky. Pracovni
deska s dfezem 450x450 mm véetné baterie, prolam.
Uprostred pretazena pracovni deska pres mycku.
Vpravo vyklopny kos a vedle néj skfifka s umyvadlem
GN 1/2 v&etné baterie. Skifika bude uzaviena dviiky.
Umisténo na nerezovém rdmovém soklu.

‘Podpultové my¢ka nadobi 720 talifi/hod.,

kap.40 ko30/hod., 3 myci programy, digitalni
elektronicky ovladaci panel, Wash Safe Control
atmosfericky bojler (4,5 kW) s oplachovym
¢erpadlem, odpadni ¢erpadlo, vé. DAVKOVACE

‘myciho a oplach.prostfedku.

‘Chlazen\'/ stQl na GN, 2 sekce, 2x 1/2 zasuvka, 1x

dvirka. Umisténo na nerezovém ramovém soklu.
Vpravo atypicka pracovni deska, nutno doméfit dle
skute¢nych rozméra.

387x465x607

2100x700x900

600x612x850

530x430x220

1300x700x900

0,3

0,1

0,5

0,3

0,1

0,5

5,5

55

16

KONTAKTNI GRIL, RYHOVANY DUPLEX

Stolni kontaktni gril, regulace 0-280 °C, ryhovany,
digitalni ovladani, material DUPLEX, nahtati na 250 °C
za 5 minut.

470x445x245

17

MIKROVLNNA TROUBA

Celonerezové provedeni (véetné vnitiniho
prostoru), objem 26 litrd, 1x magnetron, vykon
1100 W.

517x412x297

1,5

1,5

18

PRACOVNI STUL, DVIRKA

Pracovni stdl skfiriovy, stiedni stavitelna police.
Umisténo na nerezovém ramovém soklu.

700x450x900

19

PRACOVNI sTUL, DREZ

Pracovni stul skfirfiovy, dfez 290x400 mm véetné
baterie, pod diezem skfirika uzaviena dvirky, na
nerezovém ramovém soklu. Vpravo otevieny stdl,
prostor pro podstolovou chladici skFin.

1500x700x900

20

PODPULTOVA CHLADICI SKRIN, 160 LITRU

Podpultova chladici skfin 160 I, +2+10°C,
digitalni ukazatel teploty, 1 plné NEREZ
dvere, vnéjsi stény Sedy natér, plast.interiér,
automatické odtavani, vnitfni osvétleni, vé.3
rost.polic a zamku dvefi, R600a.

600x637x850

0,2

0,2

21

PRACOVNI STUL, KOS

Pracovni stul skfiriovy, vlevo kos, vpravo oteviena
skifika. Do stolu bude zabodovdana vestavna vitrina
(poz. €. 22). Umisténo na nerezovém ramovém soklu.

1200x700x900

21a

INTERIEROVE OPLASTENI - DODAVKA INTERIERU

Neni soucasti dodavky GASTRO

07/2020

GAST-PRO s.r.0.
Horska 60, Trutnov



TECHNICKA SPECIFIKACE

ozice nazev opis rozmér v mm (Sxhxv) ks prikon kw / pfikon kW | pfikon kW pfikon kW / oznamka
2 = 230V |/230Vcelkem| /400V | 400V celkem 2
) o v 5 chlazend vitri lice, LED osvétlen
22 VESTAVNA CHLAZENA VITRINA estavna chlazena vitrina, 3 police, LED osvetleni, ¢ 50,1150 1 0,5 05
regulace teploty +4 az +8 °C.
o . hladici skfifi, piné dvefe, bild, 350 litr¢ h tepl
25 CHLADICT SKRIN, 350 LITRU Chladici skiff, piné dvefe, bild, 350 litrd, rozsah teplot ¢ oo\ 1g55 2 02 0,4
-2 az +8°C.
o Covort olicout resdl bilé orétkovs
26 KOMAXITOVY REGAL ovovy policovy regdl, bila praskova barva typu 1800x500x1800 2
Komaxit.
prikon kW prikon kW
230V /400V
celkem celkem
8,1 10,5
GAST-PRO s.r.o.
07/2020 425

Horska 60, Trutnov



TECHNICKA SPECIFIKACE

nazev

poznamka Cena celkem

DOPRAVA, MONTAZ A ODBORNE ZASKOLEN{

07/2020

—
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GAST-PRO s.r.o.
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ROZPIS INSTALACI

-C  |el. zGsuvka 230V, na sténg

8/15 B0cm vysoko, prikon 0,5kW— CHLAD. STUL

0

10 120cm vysoko, pikon 3kW— KAVOVAR

11 120cm vysoko, pitkon 0,3kW— KAVOMLYNEK
12 60cm vysoko, prikon 0,3kW— VYROBNIK LEDU
14q 60cm vysoko, pifkon 0,TkW— ZMEKCOVAC

16 120cm vysoko, pitkon 3kW— KONTAKTNI GRIL
17 120cm vysoko, prikon 2kW- MW TROUBA

20 60cm vysoko, prikon 0,5kW— CHLAD. SKRIN
22 60cm vysoko, prikon TkW— CHLAD. VITRINA
25 2% |220cm vysoko, prikon 0,5kW— CHLAD. SKRIN
X 120cm vysoko, VOLNA

7 2 120cm vysoko, VOLNA, SAMOSTATNE JISTENA 16A

-C  |el. zGsuvka 230V, na barovém oplastént

04 110cm vysoko, prikon 0,1kW— POKLADNA
05 60cm vysoko, pifkon 0,5kW- CHLAD. SKRIN
07 60cm vysoko, prikon 1kW— CHLAZENI PIVA
Y60 60cm vysoko, VOLNA
Y 110cm vysoko, VOLNA

= |el. zasuvka 400V, na sténg
10 60cm vysoko, prikon SkW— KAVOVAR
14 60cm vysoko, prfkon 5,5kW- MYCKA

el. pospojent v prostoru z podlahy umfstént dle kéty
na sténg 10cm vysoko 10cm od rohu nebo dle koty

i
+&  [voda studend

kohout 1/2” ze stény 70cm vysoko

0
4 lkohout 3/4" ze stény 30cm vysoko

8 |voda tepld+studend

08/13 2x|kohouty 3/8” ze stény 50cm vysoko

+#@ |odpad

950, ze stény 65cm vysoko

10
08/13 2x|#50, ze st&ny 40cm vysoko

11/14 |850, ze stény 5em wysoko

[ D= podighova qula

Uvadime pouze instalace urtené pro zafizeni uvedend
v tech. specifikaci gastrotechnologie.
Polohy jsou kbtované na osu vyvodu.

GALERIE MODERNIHO UMENI HRADEC KRALOVE

MERITKO: 1:50 mej
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